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Aanleiding 
Door de NVWA wordt toezicht gehouden op het slachtproces van pluimvee en op 

basis van artikel 5 lid 1 van VO 852/2004 worden interventies verricht bij 

herhaalde zichtbare bezoedeling van pluimveekarkassen, zoals vermeld in het 
“Handhavingsprotocol verontreiniging karkassen bij slachthuizen Pluimvee met 
permanent toezicht of het specifiek interventiebeleid vlees IB01-SPEC25. Bij 
geconstateerde zichtbare verontreinigingen kan het gaan om zichtbare sporen van 
vervuiling door inhoud van het spijsverteringskanaal (inclusief gal) van 
pluimveekarkassen of andere verontreinigingen waardoor karkassen ongeschikt 

kunnen worden voor menselijke consumptie. 
 
Verschillende pluimveeslachterijen ervaren dit handhavingsbeleid als te streng. 
NEPLUVI, de Vereniging van de Nederlandse Pluimveeverwerkende Industrie heeft 
daarom het Institute for Risk Assessment Sciences (IRAS) opdracht gegeven tot 
het onderzoek 'Bepaling van de additionele microbiële bijdrage van diverse 
soorten bezoedeling aan de al op pluimveekarkassen aanwezige vracht'. Met 

vracht of load wordt bedoeld de al aanwezige hoeveelheden micro-organismen op 
het pluimvee karkas. Het IRAS-rapport1 hierover wordt door meerdere 
pluimveeslachthuizen gebruikt ter ondersteuning van hun bezwaren en beroepen 
tegen de door de NVWA wegens zichtbare verontreinigingen van 

pluimveekarkassen opgelegde boetes en herstelmaatregelen.  
 

De hoofdconclusie van het IRAS-onderzoek luidt dat alle onderzochte vormen van 
de doorgaans in de praktijk vlak voor de koeling nog aan te treffen geringe 
contaminatie een kwaliteitszaak zijn. Deze leiden niet a priori tot een substantiële 
toename van de reeds op de karkassen aanwezige voedselveiligheidsrisico’s. 

 
1 Berends, BR en F van Knapen. 2016. Bepaling van de additionele microbiële bijdrage van diverse soorten 

bezoedeling op de al op pluimveekarkassen aanwezige vracht. IRAS-VHP rapport B16/1, Universiteit van Utrecht, 

Utrecht (vertrouwelijk). 
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Anders gesteld, een geringe mate van karkasbezoedeling is qua risico voor de 
consument gelijk aan dat van niet bezoedelde karkassen. 
  
De waarnemend hoofdinspecteur van de divisie Veterinair & Import heeft bureau 
Risicobeoordeling & Onderzoeksprogrammering (BuRO) gevraagd of de 

hoofdconclusie van het IRAS-onderzoek gerechtvaardigd is en in voldoende mate 
is onderbouwd. 
 
Aanpak 

Naar aanleiding van de vraag van de waarnemend hoofdinspecteur heeft BuRO 
aan het RIVM-RIKILT Front Office Voedsel- en Productveiligheid (Frontoffice) de 
volgende vragen gesteld. 

 

1 Biedt het IRAS-rapport voldoende onderbouwing voor de stelling dat het risico2 

van een geringe mate van karkasbezoedeling (kropinhoud, darminhoud, gal en 

baansmeer) voor de consument gelijk is aan het risico van onbezoedelde 

karkassen?  

 

2 Wat is de bijdrage van (zichtbare) karkasbezoedeling in een pluimveeslachthuis 

aan de totale bacteriële load van een pluimveekarkas? 

 

3 Heeft de mate van karkasbezoedeling invloed op de omvang van de additionele 

bacteriële load van pluimveekarkassen? 

 

4 Vormt de aanwezigheid van baansmeer met metaalslijpsel op 

pluimveekarkassen een risico voor consumenten? Hierbij wordt uitgegaan van 

roestvrijststaal dat tot 14% nikkel kan bevatten. Orale blootstelling aan nikkel 

bij zeer gevoelige personen met een nikkelcontactallergie, kan een allergische 

reactie veroorzaken. 
 
Daarnaast is een zeer recent proefschrift van Pacholewicz (2016)3 geraadpleegd 
over de beheersing van de hygiëne in vleeskuikenslachterijen. 
 
Voor de beantwoording van de vraag bleken de aan het IRAS rapport ten 
grondslag liggende ruwe data nodig te zijn. Die werden door het IRAS, na 

toestemming van de opdrachtgever, aan het Frontoffice beschikbaar gesteld. Het 
Frontoffice heeft het IRAS-rapport vervolgens beoordeeld.  
 
Tenslotte is aan de afdeling Toezichtontwikkeling (TO) van de divisie Veterinair en 
Import (V&I) een zienswijze op het IRAS rapport gevraagd. 
  

Onderzoeksresultaten 
Uit het onderzoek is gebleken dat het IRAS-model alleen uitgaat van 
gemiddelden: gemiddelde bezoedeling, initiële load en totale load. Bovendien is op 
onjuiste wijze statistiek bedreven met naar logaritmes getransformeerde getallen. 
Een goede risicoschatting maakt gebruik van de kansverdeling van de hierboven 
genoemde grootheden. Hierdoor kent het IRAS-model te veel beperkingen. Verder 

 
2 Met risico wordt hier het voedselveiligheidsrisico bedoeld. 
3 Pacholewicz, E. (2016). Hygiene control during broiler processing: technological and managerial aspects. 

Proefschrift, Universiteit Utrecht, 24 mei 2016.  

http://apps.webofknowledge.com.ezproxy.ub.unimaas.nl/DaisyOneClickSearch.do?product=WOS&search_mode=DaisyOneClickSearch&colName=WOS&SID=U1AQd1n6LU2vZ3vf7XB&author_name=Pacholewicz,%20E&dais_id=2006094860&excludeEventConfig=ExcludeIfFromFullRecPage
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blijkt uit het proefschrift van Pacholewicz (2016) dat de mate van zichtbare 
besmetting verband houdt met de totale mate van besmetting van karkassen. 
 
Uit het IRAS-onderzoek blijkt verder dat kippenvlees verontreinigd kan zijn met 
nikkelhoudend metaalslijpsel en zo de consument bereikt. De kans daarop is 

echter zeer klein. Mocht het voorkomen, dan kan niet uitgesloten worden dat 
nikkel-gesensibiliseerde individuen eczemateuze huidreacties zouden kunnen 
ontwikkelen. Dit vanwege een te lage Margin of Exposure ten opzichte van de 
BMDL10 voor acute effecten van nikkel (systemische contactdermatitis) voor de 

geschatte blootstelling (een puntbesmetting met metaalslijpsel). Dit geldt 
waarschijnlijk alleen voor een beperkte groep mensen met een ernstige vorm van 
nikkelcontactallergie. Bovendien is deze risicoschatting gebaseerd op één monster 

baansmeer met metaalslijpsel en op een aantal worst-case aannames. 
 
Op basis van de hierboven beschreven resultaten, luidt het antwoord van het 
Frontoffice (Bijlage 1) op de vragen van BuRO als volgt. 
 

1 De rekenkundige resultaten die zijn behaald met het IRAS-model bieden 

onvoldoende onderbouwing voor de stelling dat het voedselveiligheidsrisico van 

een geringe mate van karkasbezoedeling (kropinhoud, darminhoud, gal en 

baansmeer) voor de consument gelijk is aan het risico van onbezoedelde 

karkassen.    

 

2 Het is aan de hand van het IRAS-rapport niet mogelijk om de bijdrage van 

(zichtbare) karkasbezoedeling met kropinhoud, darminhoud, gal of baansmeer 

in een pluimveeslachthuis aan de totale bacteriële load van een pluimveekarkas 

te bepalen. 

 

3 Uit het proefschrift van Pacholewicz 2016 kan worden geconcludeerd dat de 

mate van zichtbare karkasverontreiniging evenredig is aan de mate van 

microbiologische besmetting van pluimveekarkassen. 

 

4 De aanwezigheid van baansmeer met metaalslijpsel op pluimveekarkassen 

vormt een risico voor zeer gevoelige personen met  een nikkelcontactallergie. 

BuRO tekent hierop aan dat de kans dat kippenvlees verontreinigd met 

metaalslijpsel de consument bereikt waarschijnlijk zeer klein is. 
 
Volgens de afdeling van TO van V&I is de impliciete stelling van het IRAS dat een 

geringe mate van karkasverontreiniging een kwaliteitszaak is en daarom niet 
onder jurisdictie van de NVWA valt onjuist. De Europese verordening Nr. 
853/2004 over de vaststelling van specifieke hygiënevoorschriften voor 

levensmiddelen van dierlijke oorsprong bepaalt namelijk dat het bedwelmen, het 
verbloeden, het villen of plukken, het verwijderen van de ingewanden en andere 
vormen van uitslachten zonder onnodig uitstel moeten plaatsvinden op zodanige 

wijze dat verontreiniging van het vlees wordt voorkomen. Met name moeten 
maatregelen worden getroffen om te voorkomen dat bij het uitnemen van de 
ingewanden de inhoud van maag en darmen wordt gemorst. Verder is in de 
Europese verordening Nr. 854/2004 over de vaststelling van specifieke 
voorschriften voor de organisatie van de officiële controles van voor menselijke 
consumptie bestemde producten van dierlijke oorsprong bepaald dat vlees 
ongeschikt voor menselijke consumptie moet worden verklaard als het sporen van 

vervuiling, fecaliën of andere verontreiniging vertoont. 
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Conclusie 
De stelling van het IRAS rapport dat een geringe mate van contaminatie op een 
kippenkarkas met kropinhoud, darminhoud, gal of baansmeer vlak voor de koeling 
niet a priori tot een substantiële toename van de reeds op de karkassen 
aanwezige microbiologische voedselveiligheidsrisico’s leidt, is onvoldoende 

onderbouwd. 
 
De zienswijze dat een geringe mate van contaminatie op een kippenkarkas met 
kropinhoud, darminhoud, gal of baansmeer een kwaliteitsaspect is, is in het licht 

van de Europese wetgeving niet relevant.  
 
Advies 

Aan de waarnemend hoofdinspecteur van de divisie Veterinair & Import van de 
NVWA 

- BuRO adviseert de waarnemend hoofdinspecteur niet akkoord te gaan met 

de stelling van IRAS dat een geringe mate van contaminatie op een 

kippenkarkas met kropinhoud, darminhoud, gal of baansmeer vlak voor de 

koeling niet a priori leidt tot een substantiële toename van de reeds op de 

karkassen aanwezige voedselveiligheidsrisico’s.  
 
 
Hoogachtend, 
 
 

 

prof. dr. Antoon Opperhuizen 
directeur bureau Risicobeoordeling & onderzoeksprogrammering 
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Bijlage 1. Risicobeoordeling van het RIVM-RIKILT Front Office Voedsel- en 
Productveiligheid van de additionele bijdrage van bezoedeling door pathogenen en 
metaalslijpsel op pluimveekarkassen. 

 

 


