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Namibië, vleesconserven 

Code:       RL-291                        Versie: 1.0.0 
 

Ingangsdatum:  08-05-2024 
 
Eigenaar:    NVWA O&O, Team Export 

 

Versie Datum Wijziging ten opzichte van vorige versie 

1.0.0 06-05-2024 Op verzoek van Namibië is voor vleesconserven een bindend 
certificaat geïmplementeerd. 
 

 

1 Doel en toepassingsgebied 

Deze instructie geldt voor het exporteren van vleesconserven voor menselijke consumptie naar 
Namibië. De instructie beschrijft de voorwaarden die gelden voor de invoer in Namibië, de controles 
die de NVWA hiervoor moet uitvoeren, en de gegevens die het bedrijfsleven moet aanleveren aan de 

NVWA. 
Over de certificeringseisen die gelden voor de export van vleesconserven voor menselijke consumptie 
naar Namibië zijn officiële bilaterale afspraken gemaakt. Deze afspraken zijn bindend, van deze 

afspraken kan dus niet worden afgeweken. 
 

2 Wettelijke basis 

2.1 EU-regelgeving  
• Verordening (EG) nr. 178/2002 
• Verordening (EG) nr. 852/2004 
• Verordening (EG) nr. 853/2004 

• Verordening (EU) 2017/625 

2.2 Nationale wetgeving 
• Wet dieren 
• Besluit dierlijke producten 

2.3 Overige 
• Bilaterale afspraken tussen Namibië en Nederland. 

 

3 Definities 

n.v.t. 
 

4 Werkwijze 

De export van vleesconserven voor menselijke consumptie naar Namibië is toegestaan. 
 

Certificaat: zie bijlage. 
 
Het certificaat kan worden gebruikt voor export van vleesconserven voor menselijke consumptie 

vallend onder de HS-codes: 1601 en 1602. 
 

Vereist J/N 

Exportregistratie Nee 

3e landen bedrijfsprotocol Nee 
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4.1 Algemeen 

• Raadpleeg vooraf de instructie Tijdelijke Maatregelen Derde Landen (TMDL-01) op mogelijke 

exportbeperkingen. Als in de TMDL-01 informatie staat die in strijd is met een landeninstructie dan 

is de informatie vermeld in de TMDL-01 leidend. 

• Het product moet geproduceerd zijn bij een Nederlands erkend vleesproducten productiebedrijf. 

• Het bedrijf moet beschikken over een geldige importpermit voor vleesconserven en moet 

voorgelegd worden aan de certificerende dierenarts op moment van export (verklaring 7). 

• De vleesconserven mogen afkomstig zijn van één of meerdere diersoorten. 

• Indien belanghebbende de gevraagde garanties niet kan aanleveren, zal de certificering niet 

doorgaan. 

4.1.1 Exportregistratie 

n.v.t. 

4.1.2     Bedrijfsprotocol 

n.v.t. 

4.2 Invuleisen van het certificaat 
• Origine product = het land waar de laatste handeling aan het te exporteren product heeft 

plaatsgevonden (= Nederland). 

 
• Het import permit nummer moet vermeld worden op het certificaat. 

4.3 Toelichting bij het certificaat  
 

Verklaring 1: 
a) The Netherlands has been free from Foot and Mouth Disease for the last 6 months prior to 

certification, and  
b) If the products contain pork, the Netherlands has been free from African Swine Fever for the 

last 6 months prior to certification; 

Deel (a) van de verklaring kan worden afgegeven na controle van de dierziektesituatie in Nederland. 
E-CertNL controleert automatisch op aangifteplichtige dierziekten. Wanneer mond en klauwzeer in de 6 
maanden voor export is geconstateerd valt het certificaat op rood. 

Deel (b) van de verklaring is van toepassing wanneer het product varkensvlees bevat. De verklaring 
kan worden afgegeven na controle van de dierziektesituatie in Nederland. E-CertNL controleert 
automatisch op aangifteplichtige dierziekten. Wanneer Afrikaanse varkenspest in de 6 maanden voor 
export is geconstateerd valt het certificaat op rood. 

 
Verklaring 2: 
The animals from which the product(s) mentioned above is/are derived, have been slaughtered in an 

officially approved slaughterhouse which is under supervision of the competent authorities; 
Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving. 
 

Verklaring 3: 
The meat products were processed at an establishment under official veterinary supervision and 
approved for export; 
Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving. 

 
Verklaring 4: 
The product is derived from animals which were subjected to ante-mortem and post-mortem 

inspection and did not show signs suggestive of vesicular Disease (VD) and Vesicular Stomatitis (VS); 

Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving. 
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Verklaring 5: 

a) The final product is in a hermetically sealed (airtight) container and has been retorted within 

this container so that the final product is shelf stable (not requiring refrigeration), and 
b) The meat product(s) mentioned above has/have been subjected to a heat treatment to a 

minimum Fc value of 3 in hermetically sealed containers, to prevent microbiological spoilage 
and subsequently inactivating all viruses to which the species is/are susceptible; 

Deel (a) van de verklaring kan worden afgegeven na controle van de verpakking. 
Deel (b) van de verklaring kan worden afgegeven op basis van de risicobeperkende behandeling zoals 

deze gesteld worden voor vleesconserven in de EU regelgeving. Beide deelverklaringen zullen worden 
getoond op het certificaat. 

 
Verklaring 6: 

The consignment was sealed under the supervision of the official veterinary services; 
De verzegeling moet plaatsvinden onder toezicht van de certificerende dierenarts. 
 

Verklaring 7: 
At the time of certification the original permit was shown to the official veterinarian for verification of 
the import permit number. 
Het originele import permit moet aanwezig zijn op moment van certificeren en voorgelegd worden aan 

de certificerende dierenarts. Deze controleert of het nummer op dit import permit en de vermelding 
ervan op het certificaat overeenkomen. De exporteur is er zelf verantwoordelijk voor dat een correct, 
origineel en geldig permit bij de juiste partij wordt aangeboden. 

 

5 Bevoegdheden en verantwoordelijkheden 

De NVWA-dierenarts is bevoegd en verantwoordelijk voor het afgeven van het certificaat. 
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Bijlage: certificaat 

VETERINARY CERTIFICATE FOR THE EXPORT OF CANNED MEAT PRODUCTS  

FROM THE NETHERLANDS TO NAMIBIA 

I. IDENTIFICATION OF THE PRODUCTS 
Product no. Name product Species  Origin Approval number 
 

     

 
Product no. HS-heading  HS-description (HS-4)  Packing  Total nett weight  Total gross weight 
 

      

 
Product no. Production date  Intended use  Storage 
 

    

 

Marks  :  

Import permit number :  

Container number :  

Seal number :  

 

II. ORIGIN OF THE PRODUCTS 
Product no. Approval number Address 
 

   

 
Product no. Additional approvals  Approval number Address 
 

 Processing plant   

 

Address of the exporter :  

Date of shipment on or about :  

Place of loading :  

 

III. DESTINATION OF THE PRODUCTS 

Means of conveyance :  

Identification of the means of 

conveyance 

:  

Point of entry  :  

Place of destination :  

Address of the consignee :  

 

IV. HEALTH ATTESTATION  

1. a) The Netherlands has been free from Foot and Mouth Disease for the last 6 months prior to 
certification, and 

 b) If the products contain pork, the Netherlands has been free from African Swine Fever for the 

last 6 months prior to certification; 

2. The animals from which the product(s) mentioned above is/are derived, have been slaughtered 

in an officially approved slaughterhouse which is under supervision of the competent authorities; 

3. The meat products were processed at an establishment under official veterinary supervision and 

approved for export; 

4. The product is derived from animals which were subjected to ante-mortem and post-mortem 

inspection and did not show signs suggestive of vesicular Disease (VD) and Vesicular Stomatitis 

(VS); 

5. a) The final product is in a hermetically sealed (airtight) container and has been retorted within 

this container so that the final product is shelf stable (not requiring refrigeration), and 

 b) The meat product(s) mentioned above has/have been subjected to a heat treatment to a 

minimum Fc value of 3 in hermetically sealed containers, to prevent microbiological spoilage 

and subsequently inactivating all viruses to which the species is/are susceptible; 

6. The consignment was sealed under the supervision of the official veterinary services; 

7. At the time of certification the original permit was shown to the official veterinarian for 

verification of the import permit number. 
 


