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Verenigde Staten van Amerika, levende schelpdieren en rauwe 

schelpdierproducten (gekoeld en bevroren) voor humane consumptie 

Code:       VL-75     Versie: 1.0.1 
 

Ingangsdatum:  03-08-2022 
 
Eigenaar:    NVWA O&O, team Import & export 

 

Versie Ingangsdatum Wijziging ten opzichte van vorige versie 

1.0.0 22-2-2022 Met de Verenigde Staten van Amerika zijn afspraken gemaakt over 

de export van levende schelpdieren voor humane consumptie. Deze 
instructie en het bijgevoegde certificaat vormen de weerslag van 
deze afspraken. 

1.0.1 03-08-2022 Wijziging titel. Uitbreiding productsoort die onder deze instructie 
vallen. 

 

1 DOEL EN TOEPASSINGSGEBIED 

Deze instructie geldt voor het exporteren van levende schelpdieren en rauwe schelpdierproducten 
(gekoeld of bevroren), afkomstig uit Nederlandse productiegebieden Klasse A naar de Verenigde 

Staten van Amerika. De instructie beschrijft de voorwaarden die gelden voor de invoer in de Verenigde 

Staten van Amerika, de controles die de NVWA hiervoor moet uitvoeren, en de gegevens die het 
bedrijfsleven moet aanleveren aan de NVWA. 
Over de certificeringseisen die gelden voor de export van levende schelpdieren en rauwe 

schelpdierproducten (gekoeld of bevroren), naar de Verenigde Staten van Amerika zijn officiële 
bilaterale afspraken gemaakt. Deze afspraken zijn bindend, van deze afspraken kan dus niet worden 
afgeweken. 
 

Deze instructie en de daarbij behorende verplichte exportregistratie is van toepassing op: 

- Levende schelpdieren 

- Rauwe schelpdierproducten, gekoeld en bevroren 

 

Deze instructie is niet van toepassing op: 

- Verwerkte schelpdieren, zoals gekookte producten 

- Rauwe schelpdierproducten die bewerkt zijn (bv gepaneerd of gemarineerd) waarbij het expliciet 

duidelijk is dat de eindgebruiker het product nog moet verhitten voor consumptie.  

Deze producten vallen niet onder de scope van deze instructie en kunnen geëxporteerd worden op het 

vis- en visserijproductencertificaat (zie VL-15). Een exportregistratie is hierbij niet vereist. 
 
 

2 WETTELIJKE BASIS 

2.1 EU-regelgeving  

• Verordening (EG) nr. 178/2002  

• Verordening (EG) nr. 852/2004  

• Verordening (EG) nr. 853/2004  

• Verordening (EU) nr. 2017/625   

2.2 Nationale wetgeving 

• Wet dieren 

• Besluit dierlijke producten 

• Warenwetregeling levende tweekleppige weekdieren 
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2.3 Overige 

• Bilaterale afspraken tussen de Verenigde Staten van Amerika en Nederland. 

• Instructie bij de exportregistratie: RE-72, Verenigde Staten van Amerika, levende schelpdieren 
en rauwe schelpdierproducten (gekoeld en bevroren) voor humane consumptie. 

 
 

3 DEFINITIES 

Begrip Definitie 

Schelpdieren tweekleppige weekdieren, afkomstig uit een Nederlands productiegebied 
Klasse A 

 

4 WERKWIJZE 

De export van levende schelpdieren en rauwe schelpdierproducten (gekoeld en bevroren) naar de 
Verenigde Staten van Amerika is vanaf 24 februari 2022 toegestaan. Voor de export van deze 
schelpdieren(producten) naar de Verenigde Staten van Amerika is een exportregistratie vereist. 

Controleer op de NVWA-website of het bedrijf een bijbehorende exportregistratie heeft.  
Link: Exportregistraties, overzicht | Export dieren, dierlijke producten, diervoeder | NVWA 
Meer informatie over het verkrijgen en onderhouden van deze exportregistratie is te vinden in de  

RE-72 “Verenigde Staten van Amerika, levende schelpdieren en rauwe schelpdierproducten (gekoeld 
en bevroren) voor humane consumptie”.  

 
Certificaat: zie bijlage 

Toelichting bij het certificaat: 

4.1 Algemeen: 

Voor het invullen in e-CertNL geldt: 

 

• Origine product is het land waar de laatste handeling aan het te exporteren product heeft 

plaatsgevonden. De schelpdieren mogen alleen afkomstig zijn uit klasse A productiegebieden in 

Nederland. Deze gebieden staan op een lijst in bijlage I van de Warenwetregeling levende 

tweekleppige weekdieren. https://wetten.overheid.nl/BWBR0034872. 

Door middel van het Registratiedocument voor levende tweekleppige weekdieren, levende 

stekelhuidigen, levende manteldieren en levende mariene buikpotigen volgens model van Vo. 

853/2004 Bijlage III, Sectie VII, Hoofdstuk X, moet aantoonbaar worden gemaakt dat de 

schelpdieren uit klasse A productiegebieden in Nederland afkomstig zijn. Deze documenten 

dienen bij de aanvraag geüpload te worden.  

 

• Het certificaat is geschikt zowel voor wildvang als voor aquacultuur. In het vak “Nature of 

commodity” verschijnt dan of “Wild origin” of “Aquaculture”. Beide producten op één certificaat 

invullen is mogelijk. 

 

• Dit certificaat kan worden gebruikt voor export van levende schelpdieren en rauwe 

schelpdierproducten (gekoeld en bevroren) voor humane consumptie, die vallen onder de HS-

codes: 0307 

 

Levende schelpdieren en rauwe schelpdierproducten (gekoeld en bevroren) voor humane consumptie, 

die geïmporteerd worden in de Verenigde Staten van Amerika, moeten voldoen aan de 

etiketteringsvereisten die zijn opgenomen in pag. 95 en 96 van de “National Shellfish Sanitation 

Program Guide for the Control of Molluscan Shellfish” (NSSP Guide). 

(https://www.fda.gov/food/federalstate-food-programs/national-shellfish-sanitation-program-nssp) 

https://www.nvwa.nl/onderwerpen/export-dieren-dierlijke-producten/exportregistraties
https://wetten.overheid.nl/BWBR0034872
https://www.fda.gov/food/federalstate-food-programs/national-shellfish-sanitation-program-nssp


Verenigde Staten van Amerika, levende schelpdieren en rauwe schelpdierproducten 

(gekoeld en bevroren) voor humane consumptie 

 

Code:  VL-75 Versie:  1.0.1 Ingangsdatum: 03-08-2022 

 

   Pagina 3 van 4 

 

Bedrijven zijn zelf verantwoordelijk om aan de etiketteringseisen te voldoen. Meer informatie kan bij 

de Visfederatie opgevraagd worden.  

 

 

 

HEALTH ATTESTATION 
 
Verklaring 1: 

They have been obtained in accordance with the current European Union regulations and procedures 

contained in the Community Guide to the Principles of Good Practice for the Microbiological 

Classification and Monitoring of Bivalve Mollusc Production and Relaying Areas with Regard to 

Regulation 2017/625 (Community Guide) and the “Microbiological Monitoring of Bivalve Mollusc 

Harvesting Areas Guide to Good Practice: Technical Application” (Technical Application Guide); 

 

Deze verklaring kan na controle worden afgegeven op basis van EU- en nationale regelgeving. 

Belanghebbende moet aantonen dat de schelpdieren afkomstig zijn uit klasse A productiegebieden in 

Nederland door middel van het Registratiedocument. Klasse A productiegebieden in Nederland voldoen 

aan deze eisen. 
 
Verklaring 2: 

They don’t have any sanitary and veterinary restrictions; 

 

Deze verklaring kan afgegeven worden op basis van EU- en nationale regelgeving. 
 

 
Verklaring 3: 

They are fit for human consumption 

 

Deze verklaring kan afgegeven worden op basis van EU- en nationale regelgeving. 
 

5 BEVOEGDHEDEN EN VERANTWOORDELIJKHEDEN 

De NVWA-inspecteur is bevoegd en verantwoordelijk voor het afgeven van het certificaat. 
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Bijlage 1: certificaat  

VETERINARY CERTIFICATE FOR THE EXPORT OF RAW SHELLFISH PRODUCTS  

FROM THE NETHERLANDS TO THE UNITED STATES OF AMERICA 

 

 

I. IDENTIFICATION OF THE PRODUCTS 
Product no. Name of the product Species  Origin Packing Nett weight  
 

      

 
Product no. Nature of Commodity Production area Preservation treatment 
 

 
 

 
 

 

Marks :  

Container number :  

Seal number :  

 

II. ORIGIN OF THE PRODUCTS 
Product no. Approval no. production establishment Name and Address 
 

   

 
Product no. Additional approvals  Approval no Name and Address 
 

 Exporting establishment   

 
Name and address of exporter :  

 

III. DESTINATION OF THE PRODUCTS 

Means of conveyance :  

Identification of the means of 

conveyance 

  

Name and address consignee :  

 

IV. HEALTH ATTESTATION 
The undersigned official veterinarian or inspector hereby certifies that the products described above: 

1. They have been obtained in accordance with the current European Union regulations and procedures 

contained in the Community Guide to the Principles of Good Practice for the Microbiological 

Classification and Monitoring of Bivalve Mollusc Production and Relaying Areas with Regard to 

Regulation 2017/625 (Community Guide) and the “Microbiological Monitoring of Bivalve Mollusc 

Harvesting Areas Guide to Good Practice: Technical Application” (Technical Application Guide); 

2. They don’t have any sanitary and veterinary restrictions; 

3. They are fit for human consumption. 

 


