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Aanleiding

In het kader van het Verbeterplan Vleesketen heeft de divisie Veterinair & Import
het toezicht op pluimvee slachtplaatsen geiiniformeerd. Daarbij worden middels
online inspectielijsten op elke slachtplaats dezelfde inspecties uitgevoerd. Centrale
opslag van de inspectieresultaten maakt het mogelijk trends in naleving te
analyseren en de prestaties van individuele slachtplaatsen te benchmarken. Eén
van de controle-items betreft de aanwezigheid van inhoud van de tractus
digestivus, waaronder inhoud van de krop, op pluimveekarkassen. Inhoud van de
tractus digestivus kan voor het pluimvee commensale micro-organismen bevatten
die voor de mens als verwekker van gastro-enteritis fungeren. Het gaat hierbij om
vertegenwoordigers van de genera Salmonella en Campylobacter.
Verontreinigingen met inhoud van de tractus digestivus worden regelmatig
aangetroffen. In de periode van 28 april 2015 tot 24 september 2015 werd bij 19
verschillende pluimvee slachtplaatsen 142 keer verontreiniging van karkassen van
slachtpluimvee aan de slachtlijn, voor ingang van de koelcel, aangetroffen.
Hiervan betrof het 80 keer een enkel dier en dus 62 keer meerdere dieren.
Zeventien bevindingen waren gebaseerd op alleen kropinhoud (kropinhoud
bestaat onder andere uit onverteerde graankorrels). Het aantreffen van
kropinhoud of andere verontreinigingen heeft corrigerende acties tot gevolg. Voor
zover mogelijk wordt kropinhoud weggespoeld of weggesneden en indien dat niet
mogelijk is, kan het karkas ongeschikt worden bevonden voor humane
consumptie. Als verontreinigingen van pluimveekarkassen een structureel
karakter hebben, kan aan het slachthuis in kwestie (tijdelijke) verlaging van de
bandsnelheid opgelegd worden. De Inspecteur generaal van de NVWA heeft
daarom aan de directeur van Bureau Risicobeoordeling &
Onderzoeksprogrammering (BuRO) gevraagd:

Is er een gevaar voor de voedselveiligheid wanneer (resten van de) kropinhoud
van slachtkippen (vieeskuikens, legkippen en ouderdieren) tijdens het
slachtproces in aanraking komt met het pluimveeviees?

Conclusie BURO

Uit literatuuronderzoek blijkt dat kropinhoud van slachtkippen bacterién van de
genera Salmonella en Campylobacter kan bevatten. Verontreiniging van
pluimveekarkassen met kropinhoud vormt daarom een potentieel gevaar voor de
voedselveiligheid. De grootte van het resulterende risico hangt onder meer af van
de incidentie waarmee kroppen tijdens de slacht beschadigd raken.
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2. Zie erop toe dat verontreiniging van kippenkarkassen met inhoud van de
tractus digestivus tijdens het slachtproces wordt voorkomen bij de betrokken
pluimveeslachthuizen.

Literatuuronderzoek

Op Google en PubMed werd gezocht op de trefwoorden chicken of broiler in
combinatie met crop, leakage, microbial contamination, Salmonella en
Campylobacter.

Hargis et al. (1995) deden onderzoek naar de aanwezigheid van Salmonella in
kroppen van vleeskuikens. Het onderzoek werd o.a. ingegeven door de observatie
dat nekvellen het meest consistent gecontamineerde deel zijn van het karkas van
het vieeskuiken. Van 550 in een pluimveeslachthuis bemonsterde kroppen
afkomstig van drie verschillende koppels bleken 286 (52 %) Salmonella-positief te
zijn, terwijl 73 van de 500 blinde darmen (14,6 %) Salmonella-positief waren.
Bovendien werd opgemerkt dat de kans op beschadiging van kroppen gedurende
het slachtproces 86 keer groter is dan beschadiging van blinde darmen. Beide zijn
aanleiding voor de auteurs te stellen dat de krop een belangrijke bron kan zijn van
karkascontaminatie.

Byrd et al. (1998) keken naar de incidentie van Campylobacter in kroppen en
blinde darmen van slachtrijpe vieeskuikens. In kroppen bleek die 62,4 % te zijn
(224/359 kuikens). De Campylobacter- incidentie in blinde darmen was 3,8 %
(9/240 kuikens).

In Canada was 4,3 % van 635 swabs van kroppen van vleeskuikens Sa/monella-
positief (Chambers et al. 1998).

Berrang et al. (2000) toonden in de kroppen van 18/18 vileeskuikens die aan de
slachtlijn voor het broeien werden bemonsterd, Campylobacter aan. De
gemiddelde Campylobacter-load in de kroppen was 4,7 log cfu/g.

Er werden 202 vleeskuikens afkomstig van 22 koppels onderzocht aan de
slachtlijn voor evisceratie 0.a. op aanwezigheid van Campylobacter in de kroppen
(Jeffrey et al., 2001). Daarvan bleek 48 % van de kroppen Campylobacter-
positief te zijn.

In een vergelijking van de Campylobacter- recovery uit kroppen en blinde darmen
van ‘New York dressed’-vleeskuikens (waarbij ingewanden niet zijn uitgenomen)
middels directe kweek en na verrijking werd(en) in 128/128 kroppen met één of
beide methodes Campylobacter aangetoond. Gemiddeld werd in kroppen 3,6 log
cfu/g Campylobacter gemeten (Musgrove et al., 2001).

Onderzoek van Smith en Berrang (2006) richtte zich op de prevalentie en
aantallen van bacterién in kroppen en spiermagen van vleeskuikens. In kroppen
werd 4,6 log cfu/g Campylobacter gevonden en 29/29 kroppen waren
Campylobacter-positief. De auteurs zijn van mening dat de bacteriéle load van
kroppen en spiermagen, ook wat betreft Campylobacter, weinig bijdraagt aan de
totale bacteriéle load van hele vleeskuikenkarkassen.

In één onderzoek is gekeken naar gelijktijdige Salmonella en Campylobacter-
kolonisatie bij vleeskuikens, legkippen en ouderdieren (Rasschaert et al., 2007).
Daarbij werd onder andere ook de kolonisatie van kroppen onderzocht. Hieruit
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Campylobacter- en Salmonella-positieve koppels legkippen en ouderdieren waren  NVWA/BuRO/2015/5604
dit bij elkaar respectievelijk 13/20 (65 %) en 6/13 (46 %).

Van via het voer op een leeftijd van 14 of 18 dagen met Campylobacter jejuni

geinfecteerde en op een leeftijd van 31 dagen gedode vlieeskuikens, waren

respectievelijk 8/12 en 12/12 kroppen Campylobacter-positief. De mediaan van de
besmettingsniveaus was 4,8 log cfu/g (Van Gerwe et al., 2010). Hoewel de

gevonden Campylobacter-besmettingsniveaus vergelijkbaar waren met de

gegevens uit het onderzoek van Smith en Berrang, zijn deze auteurs van mening

dat deze niveaus wel degelijk voldoende hoog zijn om geobserveerde
Campylobacter-besmettingsniveaus van hele karkassen te veroorzaken.

Weging

Uit het literatuuronderzoek blijkt dat kroppen van vleeskuikens gekoloniseerd
kunnen zijn met Salmonella en Campylobacter. Beschadiging van kroppen tijdens
het slachtproces en verontreiniging van karkassen met kropinhoud kan aanleiding
geven tot contaminatie van het karkas met Sa/monella en Campylobacter. Dat
beschadiging van kroppen tijdens de slacht geen zeldzaam verschijnsel is, bleek
naast uit het onderzoek van Hargis et al. ook uit het onderzoek van Byrd et al. uit
2002. Hierbij werd bij levende vleeskuikens vlak voor de slacht een fluorescerende
kleurstof in de krop gebracht. Na de slacht kon de kleurstof op 67 % van de
karkassen worden aangetoond.

Alhoewel ogenschijnlijk geen kwantitatieve gegevens over het niveau van
kolonisatie van kroppen met Sa/monella gepubliceerd zijn, voeren Rasekh et al.
(2005) aan dat inhoud van kroppen, naast blinde darmen en darmen, als
belangrijke bron van Salmonelia-besmetting van pluimveekarkassen beschouwd
moet worden.

Over het relatieve belang dat kropinhoud voor de totale Campylobacte- load van
vleeskuikenkarkassen vormt, is discussie (Byrd et al. 1998; Berrang et al., 2000;
Smith en Berrang, 2006; van Gerwe et al. 2010). Los van de uitkomst van deze
discussie dient er volgens BuRO rekening mee te worden gehouden dat de
infectieuze dosis van Campylobacter voor mensen laag is, kleiner dan 103
organismen, en voor kinderen mogelijk nog lager (LCI richtlijn Campylobacter-
infecties). Dat betekent dat onder ongunstige omstandigheden (veronachtzaamde
keukenhygiéne, consument met een verminderde weerstand) ook een mogelijk
relatief kleine bijdrage van kropinhoud aan de Campylobacter-load een gevaar
voor de voedselveiligheid kan vormen. Dit gevaar neemt toe naarmate
beschadiging van kroppen tijdens de slacht een structureel karakter heeft. In
termen van kans x effect leidt dit tot een niet verwaarloosbaar risico voor de
voedselveiligheid.

Over de exacte omvang van het risico voor de voedselveiligheid door
verontreiniging van karkassen met kropinhoud zijn op dit moment geen
uitspraken mogelijk.

Over de kolonisatie van kroppen van legkippen en ouderdieren is minder
gepubliceerd dan over vieeskuikens. Uit de publicatie van Rasschaert et al. blijkt
wel dat ook kroppen van oudere kippen met Salmonella en Campylobacter
gekoloniseerd kunnen zijn. Verondersteld mag worden dat de fysiologie van
vleeskuikens en oudere kippen niet wezenlijk van elkaar verschilt. Hiervan
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legkippen en ouderdieren.

Samenvatting
e Uit de geraadpleegde bronnen blijkt dat in kroppen van kippen bacterién van
de genera Salmonelia en Campylobacter aanwezig kunnen zijn.

e Tijdens het slachtproces raken kroppen eerder beschadigd dan darmen.

¢ Vanwege de mogelijke aanwezigheid van humane enterale pathogenen in
kropinhoud, kan de aanwezigheid van kropinhoud op een slachtpluimvee-
karkas een gevaar voor de voedselveiligheid vormen.
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