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Doel en toepassingsgebied

Bedrijven die in aanmerking willen komen voor de exportregistratie Canada voor een of meerdere

activiteiten dienen hiervoor eerst een aanmeldprocedure te doorlopen. De te doorlopen procedure voor

aanvraag- en onderhoud van de exportregistratie wordt beschreven in de instructie RE-108.

Deze instructie (BE-07) geeft een verdere toelichting op de specifiek door Canada gestelde en EU-
overstijgende eisen die van toepassing zijn voor de export van vers varkensvlees naar Canada. Het
bedrijfsleven moet in een kanalisatieprotocol aantonen hoe ze voldoen aan de invulling van de door
Canada gestelde eisen. Dit kanalisatieprotocol dient ter goedkeuring aan de NVWA aangeboden te
worden als onderdeel van het verkrijgen en behouden van de exportregistratie.

De certificeringseisen die gelden voor de export van vers varkensvlees staan beschreven in de
instructie RL-029. Over de certificeringseisen die gelden voor de export van vers varkensvlees naar
Canada zijn officiéle bilaterale afspraken gemaakt. Deze afspraken zijn bindend, van deze afspraken
kan dus niet worden afgeweken.

Wettelijke basis

EU-regelgeving

Verordening (EG) nr. 178/2002
Verordening (EG) nr. 852/2004
Verordening (EG) nr. 853/2004
Verordening (EU) 2016/429
Verordening (EU) 2017/625
Uitvoeringsverordening (EU) 2019/627

Nationale wetgeving
e Wet dieren
e Besluit Dierlijke producten

Overige

e Equivalentie-akkoord gesloten tussen Canada en de EU, vastgelegd in EU Publicatieblad L 71 van
18 maart 1999.

e Bilaterale overeenkomst tussen Canada en de Europese Unie

e RE-108 Exportregistratie Canada, varkensvlees.

e RL-029 Canada, vers varkensvlees
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3 Definities

Begrip Definitie

OMIC Official Meat Inspection Certificate

CFIA Canadian Food Inspection Agency

SFCR Safe Food for Canadian Act and Regulations
HAR Health of Animals Act and Regulations

4 Werkwijze

4.1

Om varkensvlees (gekoeld of bevroren) te mogen exporteren naar Canada moeten al de betrokken
bedrijven vanaf slachthuisniveau voldoen aan verschillende aanvullende voorwaarden. Naast de EU en
nationale wet- en regelgeving betreft dit de onderstaande eisen welke gebaseerd zijn op de gemaakte
bilaterale overeenkomst.

Ernstige overtredingen die zijn geconstateerd tijdens het reguliere systeemtoezicht op de bedrijven
met een exportregistratie kunnen leiden tot meldingen aan de Canadese autoriteiten welk invioed kan
hebben op behoud van de exportregistratie(s).

Kanalisatieprotocol Canada

Alle bedrijven die varkensvlees geschikt voor Canada, willen slachten, produceren, verwerken, opslaan
en/of exporteren moeten naast het voldoen aan de Europese regelgeving ook voldoen aan enkele
aanvullende voorwaarden specifiek door Canada gesteld en de overeenkomst zoals deze is
overeengekomen tussen Canada en Europa. Om te kunnen garanderen dat een bedrijf aan deze
aanvullende eisen voldoet, dient een kanalisatieprotocol opgesteld te worden waarin beschreven wordt
op welke wijze het voldoet aan de hieronder genoemde punten. Het protocol moet op bedrijfsniveau
alle van toepassing zijnde activiteiten dekken die passen in het kader van de productie van voor
Canada bestemde producten.

Dit kanalisatieprotocol moet goedgekeurd en getekend zijn door de verantwoordelijke NVWA

bedrijvenbeheerder. Tijdens de initi€le audit en onderhoudsaudits die plaatsvinden voor het verkrijgen
en behouden van de exportregistratie wordt het kanalisatieprotocol samen met de auditor beoordeeld
en na goedkeuring ondertekend door de voor het bedrijf verantwoordelijke NVWA bedrijvenbeheerder.

Wanneer in de tussentijd relevante wijzigingen in de instructie of in de bedrijfsuitvoering plaatsvinden,
die relevant zijn voor onderdelen in dit kanalisatieprotocol, dient het protocol hierop aangepast te
worden. De gewijzigde versie dient aangeboden te worden aan de NVWA bedrijvenbeheerder die deze,
eventueel na overleg met de voor het bedrijf verantwoordelijke auditor en/of T&I Export, opnieuw
dient te ondertekenen ter goedkeuring.

4.1.1 Aanvullende voorwaarden voor alle bedrijven (slachterijen, uitsnijderijen, koel- en
vrieshuizen, vetsmelterijen)

1. Vereiste kanalisatiemiddelen tussen alle bedrijven (vanaf slachthuisniveau) door middel van:
e geleidebiljetten bij verplaatsingen van vlees tussen bedrijven binnen Nederland.
e pre-exportcertificaten bij aanvoer van vlees afkomstig uit een door Canada goedgekeurd
bedrijf gelegen in een andere lidstaat.

2. Tevens moeten bedrijven een uitgewerkt kanalisatiesysteem binnen het bedrijf zelf hebben
waarmee kan worden geborgen dat in alle stadia van productie en transport (slacht tot
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eindproduct) waarbij vlees bestemd voor Canada gehanteerd wordt niet vermengd kan worden
met niet-Canada waardige producten.

4.1.2 Aanvullende voorwaarden voor slachthuizen

Vlees bestemd voor export naar Canada dient aan bepaalde voorwaarden te voldoen vanuit de
primaire fase. Het slachthuis moet beschikken over aanvullende uitgeschreven procedures in het
kanalisatieprotocol waarmee ze het volgende borgen:

1. Alleen slachthuizen met permanent toezicht komen in aanmerking voor een exportregistratie
voor Canada.

2. Aantonen “Born en bred dieren”:
Op slachthuisniveau wordt beschreven op welke manier de informatie met betrekking tot het land
van geboorte (origine dier geboren) en land van mesten (origine dier gemest) bij aanvoer van de
dieren wordt gecontroleerd en vastgelegd. De dieren moeten geboren en gehouden zijn in een EU-
lidstaat.

3. Aantonen dierziektestatus van landen/zones waar de varkens verbleven of de varkens
waar ze mee in contact komen.
Op slachthuisniveau dient te worden beschreven hoe er wordt gecontroleerd dat de varkens waar
het vlees van afkomstig is in de laatste 90 dagen voor slacht niet verbleven in een door Canada
niet-goedgekeurde EU-lidstaat of niet in contact zijn gekomen met varkens uit landen/zones die
door Canada niet officieel vrij zijn verklaard van mond-en-klauwzeer (MKZ), Klassieke varkenspest
(KVP), Afrikaanse varkenspest (AVP) en blaasjesziekte (SVD).
e Voor MKZ, KVP en SVD heeft Canada een lijst van landen of zones gepubliceerd die vrij
verklaard zijn van verschillende dierziektes:
European Union (with zoning) — Disease freedom recognition - inspection.canada.ca
e Voor Afrikaanse Varkenspest:
Varkens mogen niet afkomstig zijn van bedrijven die zijn gevestigd in gebieden waar
beperkingen gelden als gevolg van Afrikaanse varkenspest volgens de geldende EU
regelgeving (uit deze geblokkeerde gebieden kunnen geen varkens komen).

4. Preventieve controleplan (PCP)
Het preventieve controleplan (PCP) van bedrijven moet maatregelen bevatten waarmee kan
worden aangetoond dat de producten die ze produceren of verwerken niet misleidend zijn. Als
onderdeel van het PCP dient een exploitant op slachthuisniveau aan te kunnen tonen dat zijn
processen niet leiden tot het vasthouden van water dat hoger is dan natuurlijk voorkomend vocht
(meer dan 0,5 %), of anderszins aantonen dat het vasthouden van water een onvermijdelijk
gevolg is van het proces om aan de vereisten van de SFCR te voldoen.

Daar de EU- en nationale wetgeving geen eisen stelt met betrekking tot het vasthouden van water
voor karkassen van varkens en slachtafval, dienen bedrijven die producten willen exporteren naar
Canada een waterretentieprotocol op te stellen (zie voor meer uitleg onder bijlage 1). Dit is een
belangrijk onderdeel van het kanalisatieprotocol op slachthuisniveau. Slachthuizen die vers
varkensvlees en slachtafvallen willen exporteren naar Canada dienen een protocol op te stellen
waarmee ze kunnen borgen dat het slachtproces (inclusief koelen) geen overmatige retentie
(vasthouden) van water veroorzaakt in karkassen en delen van karkassen buiten natuurlijke
waterretentie.

“Requirements for the Safe food for Canadians Regulations”: Water retention in edible raw red

meat products

4.1.3 Aanvullende voorwaarden voor losstaande uitsnijderijen, koel- en vrieshuizen

1. Controle op de herkomst van viees
Bedrijven dienen te beschrijven hoe ze borgen en aantonen dat ze alleen vlees dat geschikt is voor
export naar Canada gebruiken in de verdere verwerking van vlees en slachtafvallen voor Canada.

Bron: NVWA, Directie Handelstoezicht, T&I Export Pagina 3 van 9


https://inspection.canada.ca/en/animal-health/terrestrial-animals/diseases/status-country/european-union
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/food-specific-requirements-and-guidance/meat-products-and-food-animals/water-retention-in-edible-raw-red-meat-products/eng/1554995370278/1554995370556#a1
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/food-specific-requirements-and-guidance/meat-products-and-food-animals/water-retention-in-edible-raw-red-meat-products/eng/1554995370278/1554995370556#a1

Canada, eisen aan bedrijven betrokken bij de export van varkensvlees

Code: BE-07 Versie: 1.0.0 Ingangsdatum: 17-12-2024

Hiervoor moet worden aangetoond dat het vlees en slachtafvallen afkomstig is uit bedrijven die in
Canada zijn goedgekeurd en geregistreerd voor de export van varkensvlees naar Canada.

Bevoegdheden en verantwoordelijkheden

Het uitwerken, implementeren en het actueel houden van de eisen die gesteld worden aan de
bedrijven in kader van export van varkensvlees naar Canada in het kanalisatieprotocol vallen onder de
verantwoordelijkheid van de bedrijven. Deze eisen zijn te vinden in de verschillende NVWA instructies.
Een toetsing en beoordeling van het kanalisatieprotocol is een vast onderdeel van de initiéle audit en

onderhoudsaudits uitgevoerd door de NVWA in kader van verkrijgen en behouden van een
exportregistratie voor vers varkensvlees naar Canada.

Bijlagen

Bijlage 1: Waterretentieprotocol
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Bijlage 1: Waterretentieprotocol

Deze bijlage is een informatieve toelichting met betrekking tot de kaders die worden gesteld door
Canada aan het “"waterretentieprotocol”. De originele informatie is terug te vinden via de volgende
link: “"Requirements for the Safe food for Canadians Regulations” (SFCR): Water retention in edible
raw red meat products . Het valt onder de verantwoordelijkheid van de exporteur om op de hoogte te
zijn van eventuele wijzigingen op dit onderdeel in de Canadese regelgeving.

1 Algemene principes (doel)

Inzichtelijk hebben dat het slachtproces (inclusief koelen) geen overmatige retentie (vasthouden) van
water veroorzaakt in karkassen, delen van karkassen en slachtafvallen (of onderdelen hiervan) buiten
natuurlijke waterretentie.

De waterretentie ten gevolge van post-evisceratie processen inclusief koeling mag voor karkassen en
onderdelen van karkassen niet meer dan 0,5% bedragen.

De waterretetentie in slachtafval en onderdelen die worden verwijderd en worden gekoeld in water,ijs
etc... (bvb. Kopvlees, staarten, tongen,...) mag niet meer dan 8% bedragen.

Dit om misleiding te voorkomen.

2 Toepassingsgebied van het waterretentieprotocol
Het hebben van dit protocol is vereist voor slachthuizen met een Canada registratie.
Alle producten die vatbaar zijn voor wateropname tijdens bepaalde procedures waarbij het product in
aanraking komt met water dienen onderdeel te zijn van het waterretentieprotocol.
Dit betreft de volgende producten:
e Alle vers vilees producten geregistreerd voor Canada: hele karkassen en delen van karkassen.
¢ Alle slachtafvallen geregistreerd voor Canada.

2.1 Voorbeelden van procedures waarvan wordt verwacht dat ze een protocol voor het
vasthouden van water hebben
De volgende, hoewel niet allesomvattend, zijn voorbeelden van procedures die naar verwachting een
protocol voor het vasthouden van water zullen hebben:

e Het spoelen van karkassen na het verwijderen van de organen

e Bij gebruik van spraychilling in wat voor vorm dan ook gedurende het proces.

e Koeling door middel van ijs en/of water

2.2 Procedures die zijn vrijgesteld van een protocol voor het vasthouden van water
Hieronder volgen voorbeelden van processen na het verwijderen van de ingewanden waarbij water
wordt gebruikt en waarvan niet wordt verwacht dat er een protocol voor het vasthouden van water is:
e Het proces van wassen van organen (zoals bv harten en levers etc) om overvloedig bloed te
verwijderen gevolgd door koeling op haken behoeft geen waterretentieprotocol.
e Het proces van spoelen van het maagdarmkanaal (magen, dunne- en dikke darm, rectum,... )
om inhoud te verwijderen.

3 Waterretentieprotocol

3.1 Verwachte onderdelen van het waterretentieprotocol

3.1.1 Verklaring van het doel en de scope

Het primaire doel van het protocol moet zijn om de hoeveelheid of het percentage waterabsorptie en -
retentie te bepalen dat onvermijdelijk is met behulp van een bepaald koelsysteem.

Tevens dient er bepaald te worden welke producten zijn bedoeld om naar Canada geéxporteerd te
worden en die dus dienen afgedekt te worden door dit protocol.

3.1.2 Van toepassing zijnde type was- en koelsysteem en koelproces in het slachthuis

Beschrijf alle koel- en wasprocessen na het verwijderen van de ingewanden (post-evisceratie) welke
kunnen bijdragen aan het vasthouden van water door verse karkassen of verse producten.
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3.1.3 Configuratie en evt wijzigingen van de systeemcomponenten
Beschrijf het koelsysteem.
e Dit beftreft de opstelling en instelling van de verschillende componenten, inclusief aantal en
type chillers.
e Wanneer er een pre-chilling/koelstap in het koelproces zit, beschrijf dan nauwkeurig:
= Het doel en type van de gebruikte machines
= Eventuele mechanische of ontwerp aanpassingen aan de chill/koel machines

3.1.4 Bijzondere/specifieke kenmerken in het proces

Eventuele bijzonderheden in het koelproces dienen, indien van toepassing, beschreven te worden.
Neem ook een uitleg op van eventuele speciale apparaten, zoals bijvoorbeeld een mechanisme om
overtollig water uit gekoelde karkassen te verwijderen (denk hierbij bvb aan ventilatoren).

3.1.5 Beschrijf eventuele variabele factoren in het systeem
Beschrijf de variabele factoren die van invloed zijn op de opname en het vasthouden van water.
Dergelijke factoren zijn onder meer:

e Verblijftijd in waterbaden (slachtafvallen)

e De watertemperatuur

e Duur en druk van de waterstraal

e Luchtcirculatie, indien van toepassing

e Broeitemperatuur en de druk voorafgaand aan het waterkoelingsproces van slachtafval

e Verschillende diersoorten apart

e Volwassen en onvolwassen dieren apart
Elke combinatie van variabele factoren wordt getest zijn volgens de procedure van het protocol.
In het geval van continue monitoring van karkassen dienen deze variabele factoren gekend te zijn op
moment van meten/wegen.

3.1.6 Criteria waaraan het systeem moet voldoen
Beschrijf de tijd/temperatuur verwachting van het koelsysteem om de interne temperatuur terug te
brengen naar de wettelijk vereiste temperatuur.

3.1.7 Te gebruiken testmethoden
Beschrijf de testmethoden die moeten worden gebruikt voor het meten van de waterabsorptie en -
retentie bij verschillende instellingen van koelapparatuur en combinaties van koeltijd en -temperatuur.
De methode moet reproduceerbaar en statistisch verifieerbaar zijn en de beschrijving moet het
volgende bevatten:

e Locatie voor monsterafname
Aantal monsters gelijkmatig verdeeld over de productieperiode (begin, midden, einde)
Soort monsters
Bemonsteringsperiode
Type test of meting, bijvoorbeeld weegprocedures

3.1.8 Rapportage en evaluatie van uitslagen
Leg uit hoe de verkregen gegevens moeten worden gerapporteerd en samengevat. De criteria voor de
beoordeling van de resultaten en de basis voor de te trekken conclusies moeten worden toegelicht.

3.1.9 Conclusie
Het protocol moet voorzien in een verklaring van wat de verkregen gegevens aantonen en tot welke
conclusies is gekomen.

3.2 Berekening van de waterabsorptie
De methode die wordt gekozen voor de berekening van de waterabsorptie en -retentie moet
reproduceerbaar en verifieerbaar zijn.
Er zijn verscheidene manieren om waterretentie te berekenen:
e Fysieke wateropnametests: het wegen van het vieesproduct véor het directe contact met
water en opnieuw vlak voor de definitieve verpakking en etikettering
e Droogoven test

Bron: NVWA, Directie Handelstoezicht, T&I Export Pagina 6 van 9



Canada, eisen aan bedrijven betrokken bij de export van varkensvlees

Code: BE-07 Versie: 1.0.0 Ingangsdatum: 17-12-2024

Het berekenen van de hoeveelheid vastgehouden water gaat als volgt:

(2¢ meting) - (1° meting ) / (1° meting x 100) = (retentie %)

3.3 Data analyse
Zodra de gegevens zijn verzameld, moet de exploitant de gegevens onderzoeken en beoordelen of er

al dan niet water wordt vastgehouden. Punten waarmee de operator rekening moet houden bij de

analyse:

1. Zorg ervoor dat elke set variabele factoren is getest.

2. Zorg ervoor dat alle kritische parameters tijdens de test worden geregistreerd, zoals:
¢ Bemonsteringstijd en -locatie
e Begin- en eindgewicht voor elk karkas van het monster
e Transit-/koeltijd, lucht- of watertemperatuur
¢ Omwentelingen per minuut voor “paddle” koelmachines
e Cyclustijd en spuittijd voor sproeikoelsystemen
e oppervlakte- en/of inwendige temperatuur van karkassen, enz.

3. Bevestig dat er netto geen waterabsorptie en -retentie is ("groen" gewicht na het verwijderen van
de ingewanden, maar voor contact met water na het verwijderen van de ingewanden in
vergelijking met het uiteindelijke gewicht van het product zoals verpakt). Definieer anders de
maximale waterretentie die een onvermijdelijk gevolg is van het proces om aan de wettelijke
vereisten te voldoen.

Voor karkassen of delen van rood vlees waarbij geen waterretentie wordt verwacht, zal het toegepaste
proces moeten worden aangepast wanneer wordt vastgesteld dat er meer dan 0,5% water wordt
vastgehouden. Het proces moet worden gecorrigeerd om ervoor te zorgen dat de waarde met
betrekking tot waterretentie niet meer dan 0,5% bedraagt. Validatie van het gecorrigeerde proces zou
moeten volgen zodra het is geimplementeerd.

4 Monitoring op het vasthouden van water

Voor de procedures waarvan is gevalideerd dat ze niet meer dan 0,5% wateropname als gevolg
hebben, volstaat een jaarlijkse test om de conformiteit met de validatiegegevens te verifiéren. De
bedrijfsparameters van de beoordeelde processen die invloed kunnen hebben op de waterretentie
moeten niettemin voortdurend worden bewaakt en gecontroleerd op uurbasis als onderdeel van het
PCP.

Voor de volgende processen is echter het opstellen van een doorlopend monitoringsprogramma vereist
om aan te tonen dat de gedefinieerde niveaus in het protocol steeds worden nageleefd:
e voor het koelen van karkassen door middel van spraykoeling (gevalideerd voor het vasthouden
van water van niet meer dan 0,5%)
e voor elke procedure die resulteert in meer dan 0,5% waterretentie. Dit betreft dus ook de
slachtafvallen en onderdelen waar maximaal 8% waterretentie voor is toegestaan.

Het betreft een monitoringprogramma voor elk ruw afzonderlijk ingrediént om aan te tonen dat het
laagste niveau van waterretentie zoals gedefinieerd in de PCP consistent wordt bereikt.

Het programma moet uitleggen hoe monsters zullen worden verzameld en gebruikt om de hoeveelheid
waterretentie, de frequentie van de monsters, de criteria voor accepteren/afwijzen en corrigerende
maatregelen te controleren.

4.1 Monitoring van de karkassen spraykoeling
Karkassen van varkensvlees mogen geen toegevoegd water bevatten (meer dan 0,5%).

Bepalen van monster, monstergrootte en weegpunten

Het controleprogramma voor de wateropname in karkassen omvat de willekeurige selectie en weging
van monsterkarkassen op 2 verschillende momenten:
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e 1¢ meting: wegen van het karkas voor het in contact komen met de waterbehandeling
(spraykoeltunnel) = “groen” gewicht

e 2¢ meting: wegen van de karkassen na stopzetting van het koelen (voér het verlaten van de
koeling) en voor het moment van verdere verwerking of verzending.

Karkassen kunnen worden verdeeld in partijen van een bepaalde grootte (partijgrootte). De maximale
partijgrootte die kan worden gedefinieerd is de productie van 1 slachtdag.

Het aantal karkassen/producten waaruit het monster dient te bestaan hangt af van de partijgrootte
volgens onderstaande tabel:
(zie ook volgende tabel voor de minimale te hanteren aantal monsters per shift):

Partijgrootte # normale monsters # gereduceerde monsters
<25 2 2
26-150 8 3
151-280 13 5
281-500 20 8
501-1200 32 13
1201-3200 50 20
>3200 80 32

Interpretatie van de resultaten en regels met betrekking tot monstergrootte
In eerste instantie dient het normale aantal monsters genomen te worden zoals opgenomen in de
tabel hierboven.

Wanneer bij 5 opéénvolgende shifts de opgetelde gewichten van na de koeling (2¢ meting) ten
opzichte van de opgetelde gewichten van voor de behandeling met water (1¢ meting) een
waterretentie perecentage van niet meer dan 0,5% aantonen, wordt het proces als betrouwbaar
beschouwd. De eerste 5 opéénvolgende productie shifts die voldoen kan men beschouwen als
validatie. Deze validatie dient men actief met de bedrijvenbeheerder te delen.

Bij aangetoonde betrouwbaarheid mag men het gereduceerd aantal monsters nemen voor verdere
monitoring op het proces.

Indien men, op welke moment dan ook, een partij van monsters heeft waarvan de gekoelde monsters
(2¢ meting) meer dan 0,5% afwijken dan van de monsters voor de behandeling met water (1¢©
meting), wordt het proces beschouwd als niet onder controle en dienen er correctieve maatregelen
genomen te worden. Waarbij het gecorrigeerde proces opnieuw gevalideerd moet worden met het
normale aantal monsters totdat 5 opeenvolgende partijen wel aan de eisen voldoen.

Corrigerende maatregelen

Er dient een onderzoek plaats te vinden naar de oorzaak van de non-conformiteit en de ingestelde
corrigerende maatregelen moeten beschreven, gevalideerd en gedocumenteerd worden.

Producten die niet aan de eisen voldoen, moeten worden vastgehouden tot aantoonbaar is dat ze
alsnog aan de eisen voldoen of worden uitgesloten voor verdere export naar Canada.

Pas als er weer 5 opéénvolgende productie shifts goed worden bevonden, kan men weer terug gaan
naar het gereduceerd aantal monsters per shift.

4.2 Monitoring van watergekoeld slachtafval en onderdelen
De koelprocessen van slachtafval en onderdelen (die gekoeld worden in water, ijs) moeten een
prestatie bereiken waarbij maximaal 8% van het water wordt vastgehouden.

Monstername

e Fysieke wateropnametests
Er moeten minimaal 50 monsters (per test) worden gebruikt voor lopende tests. Als een test mislukt,
wordt een grotere steekproefomvang aanbevolen voor volgende tests.
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e Testmethode voor ovendrooglaboratorium
Voor elke test na de validering voor vastgehouden water moet één groep van 5 monsters worden
gebruikt. Gepaarde bemonstering is niet nodig voor lopende tests.

Bepaling van de frequentie van verificatie-monstername

In eerste instantie is er 1 test per productieshift nodig ("1/shift"). De resultaten worden beoordeeld op

basis van het gemiddelde percentage geabsorbeerd en vastgehouden water en mogen niet hoger zijn

dan 8%.

e Als 10 opeenvolgende "eenmalige/ploegendienst"-tests slagen, kan de testfrequentie worden
teruggebracht tot één keer per 5 opeenvolgende productieploegen.

e Als 10 opeenvolgende "eenmalig/5 ploegen"-tests slagen, kan de testfrequentie verder worden
verlaagd tot één keer per 20 opeenvolgende productieploegen.

e Als 10 opeenvolgende "eenmalig/20 ploegen"-tests slagen, kan de testfrequentie worden verlaagd
tot eenmaal per 3 maanden (driemaandelijkse tests).

Corrigerende maatregelen
Als een test aangeeft dat er meer dan 8% water is opgenomen en vastgehouden, wordt de
eerstvolgende beschikbare partij getest. Als de resultaten opnieuw hoger zijn dan 8%, dan:
e het betrokken product en al het volgende product worden gescheiden en worden afgetapt tot
minder dan 8%; of
e worden gebruikt in verwerkte producten waaraan water als toegevoegd ingrediént is
toegestaan; of
e worden als “Niet-Canada-waardig” gekanaliseerd.

Ook zal de operator een onderzoek uitvoeren om de waarschijnlijke oorzaak vast te stellen en
effectieve corrigerende maatregelen te nemen.

Wijzigen proces
Het (de) schriftelijke waterbeheersingsprogramma('s) moet(en) worden gewijzigd als de operationele
parameters zijn gewijzigd.

5 Verificatie door de NVWA
Verificatie op het waterretentie protocol van het bedrijf is onderdeel van de Derde landen audit voor de
landen waar dit in de betreffende instructie is opgenomen.

¢ In het geval van continue monitoring (in het geval van spraykoeling en processen met
resultaten boven 0.5% waterretentie):):

o Zal de auditor de data opvragen van het voorafgaande jaar. Het bedrijf dient die data, inclusief
de bijbehorende waterretentiepercentages overzichtelijk weer te geven.
o Validatie van dit protocol dient actief gedeeld te worden met de bedrijvenbeheerder.

e In het geval van niet-continue monitoring zal het bedrijf inzicht moeten geven in de uitslagen
van de jaarlijks uitgevoerde testen en de continue monitoring op de gebruikte bedrijfsparameters
waarmee het proces dat is gevalideerd. Deze dienen nl. alsnog voortdurend te worden bewaakt en
gecontroleerd op uurbasis als onderdeel van het PCP.

Control Programs: water retention in edible raw red meat products - inspection.canada.ca
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