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Serviég, verhitte melk en melkproducten bestemd voor humane
consumptie

Code: DPDLH-100 Versie: 1.1.3

Ingangsdatum: 07-11-2025

Eigenaar: NVWA T&I, Team Export

Versie Datum Wijziging ten opzichte van vorige versie

1.1.1 12-06-2023 De instructie is verduidelijkt.

1.1.2 29-10-2025 Servié heeft aangegeven het oude certificaat per 01-

09-2025 niet meer te accepteren. Daarom is een
nieuw certificaat geimplementeerd. De instructie is
hierop aangepast

1.1.3 07-11-2025 Er zijn enkele tekstuele aanpassingen doorgevoerd
in de vernieuwde instructie.

1 DOEL EN TOEPASSINGSGEBIED

Deze instructie geldt voor het exporteren van verhitte melk en melkproducten bestemd voor humane
consumptie. De instructie beschrijft de voorwaarden die gelden voor de invoer in Servi€, de controles
die de NVWA hiervoor moet uitvoeren en de gegevens die het bedrijfsleven moet aanleveren aan de
NVWA. Van deze instructie kan niet worden afgeweken.

2 WETTELIJKE BASIS

2.1 EU-regelgeving
e Verordening (EG) nr. 178/2002
e \Verordening (EG) nr. 852/2004
e Verordening (EG) nr. 853/2004
e Verordening (EU) 2017/625

2.2 Nationale wetgeving
e Wet Dieren

2.3 Overige
e Een nieuw certificaat dat door Servié voorgelegd is. Deze is per 1-9-2025 van kracht geworden.
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Verhitte melkproducten bestemd voor humane consumptie Servié

Code: DPDLH-100 Versie: 1.1.3 Ingangsdatum: 07-11-2025
DEFINITIES

Begrip Definitie

COKz Controle Orgaan Kwaliteits Zaken.
IECOA Exportcertificering op Afstand

Vulvelden Zie bijlage 1 overzicht vulvelden met definities volgens indeling

certificaatmodel e-CertNL.

Op dit moment is alleen het certificaat ingebouwd voor producten die een andere hittebehandeling
hebben ondergaan dan pasteurisatie, of die een pasteurisatie met pH< 7 hebben ondergaan. Dit is het
zogenaamde ST certificaat.

Servié heeft ook een certificaat voor gepasteuriseerde producten aangeboden, het PT certificaat.
Daarnaast is een certificaat voor transit door Servié aangeboden. Wanneer beschikbaar maken van
deze certificaten gewenst is kan dit kenbaar gemaakt worden bij ZuivelNL.

WERKWIJZE
Certificaat: zie bijlage 2

Toelichting bij het certificaat:

De export van verhitte melk en melkproducten bestemd voor humane consumptie naar Servié is

toegestaan. Wel gelden de volgende voorwaarden:

e In e-CertNL zijn “Zending” gegevens verplicht en die moet de aanvrager opgeven. Bij het veld
“Adres opslaglocatie” moet de naam en het adres, en erkennings-/registratienummer van de
opslaglocatie worden opgegeven. De place of dispatch wordt getoond aan de hand van Plaats van
Vertrek.

e Export mag alleen plaatsvinden vanuit opslaglocaties die aantoonbaar voor Servié onder toezicht
staan. Dat is voor zowel erkende locaties als geregistreerde opslaglocaties het geval. Het COKZ
publiceert op de website lijsten met daarop erkende- en geregistreerde opslaglocaties.

¢ Om de juiste veterinaire eisen te activeren en de te ontvangen inspectieresultaten correct te
verwerken is het nodig om de specificaties van de zending en deelzending vast te leggen. Het
betreft de volgende veterinaire specificaties:

o Behandeling
o Diersoort(en)
o Herkomst eindproduct
o Indien de melk van meer diersoorten is of deze voor of na het mengen van de melk is
verhit
Algemeen:

Verklaring la:
was produced from raw milk:

i) which comes from holdings registered in accordance with Regulation (EC) No 852/2004 and
checked in accordance with Articles 49 and 50 to Implementing Regulation (EU) No. 2019/627

ii)  which was produced, collected, cooled, stored and transported in accordance with the hygiene
conditions laid down in Chapter I of Section IX of Annex III to Regulation (EC) No 853/2004

iii) which meets the plate and somatic cell count criteria laid down in Chapter I of Section IX of
Annex III to Regulation (EC) No 853/2004

iv) which has not been obtained from animals showing a positive reaction to a test for tuberculosis
or brucellosis
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Verhitte melkproducten bestemd voor humane consumptie Servié

Code: DPDLH-100 Versie: 1.1.3 Ingangsdatum: 07-11-2025

v) which, pursuant to testing for residues of antibacterial drugs carried out by the food business
operator in accordance with the requirements of Annex III, Section IX , Chapter I, Part III,
point 4 of Regulation (EC) No 853/2004, it complies with the maximum residue limits for
residues of antibacterial veterinary medicinal products laid down in the Annex to Regulation (EU)
No 37/2010,/

Verklaring i, ii, iii, iv en v, kunnen worden afgegeven voor een product afkomstig van een bedrijf een
erkenning op basis van Verordening (EG) 853/2004 of een registratie op basis van Verordening (EG)
852/2004 en de controles die daarop worden uitgevoerd conform de Verordening (EU) 2017/625.

Omdat dit overeenkomt met het invoercertificaat kan dit zowel voor Nederlandse, EU melk als derde
landen melk worden verklaard.

Verklaring 1b:
it comes from establishment(s) applying general hygiene requirrements and implementing a

programme based on the hazard analysis and critical control points (HACCP) principles in accordance
with Article 5 of Regulation (EC) No 852/2004, regularly audited by the competent authorities, and is
listed as a Union approved establishment, whose veterinary control numbers are on the EU list of
establishments, on the EU list of establishments of third countries and establishments approved by the
Republic of Serbia and included on special lists, in accordance with Article 121 of the Law of Veterinary
Metters(OG RS No 91/2005, 30/2010, 93/2012 and 17/2019) ;

Deze verklaring kan worden afgegeven voor een product afkomstig van een bedrijf met een erkenning
op basis van Verordening (EG) 853/2004 of een registratie op basis van Verordening (EG) 852/2004
en de controles die daarop worden uitgevoerd conform de Verordening (EU) 2017/625.

Verklaring 1c:
it has been processed, stored, wrapped, packaged and transported in accordance with the relevant

hygiene conditions laid down in Annex II to Regulation (EC) No. 852/2004 and Chapter II of Section
IX of Annex III to Regulation (EC) No. 853/2004.

Deze verklaring kan worden afgegeven voor een product afkomstig van een bedrijf met een erkenning
op basis van Verordening (EG) 853/2004 of een registratie op basis van Verordening (EG) 852/2004
en de controles die daarop worden uitgevoerd conform de Verordening (EU) 2017/625.

Verklaring 1d:

it meets the relevant criteria laid down in Chapter II of Section IX of Annex III to Regulation (EC) No.
853/2004 and the relevant microbiological criteria laid down in Regulation (EC) No.2073/2005 on
microbiological criteria for foodstuffs,

Deze verklaring kan worden afgegeven voor een product afkomstig van een bedrijf met een erkenning
op basis van Verordening (EG) 853/2004 of een registratie op basis van Verordening (EG) 852/2004
en de controles die daarop worden uitgevoerd conform de Verordening (EU) 2017/625.

Verklaring 1e:
it has undergone or been produced from raw milk which has been submitted to a heat treatment

referred to in point I1.2. and sufficient to ensure, where applicable, a negative reaction to an alkaline
phosphatase test applied immediatly after the heat treatment.

Deze verklaring is hetzelfde als verklaring 2. Zie daarom verklaring 2 voor de dekking van deze
verklaring.

Verklaring 2.1:
Dairy products described in Part I;

Originate in the country or region with the designation;
De origin is gekoppeld aan de producent en dit toont bij de variabele gegevens boven in het
exportcertificaat.
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Verhitte melkproducten bestemd voor humane consumptie Servié

Code: DPDLH-100 Versie: 1.1.3 Ingangsdatum: 07-11-2025

Verklaring 2.2:
That the milk products described in Part I were obtained by processing raw milk and/or milk products

derived from only one animal species: o Cattle (Bos taurus); o Sheep (Ovis aries); o Goats (Capra
hircus); o Buffaloes (Bubalus bubalis), and that the raw milk and/or the dairy products derived
therefrom, used for the processing of the final dairy product, have undergone:

either
o a sterilisation process, to achieve an Fo value equal to or greater than 3,

or

o a ultra-high temperature (UHT) treatment at not less than 135°C in combination with a suitable
holding time
or

o a high temperature short time pasteurisation treatment (HTST) at 72°C for 15 seconds applied
twice to milk with a pH equal to or greater than 7,0 achieving, where applicable, a negative reaction to
an alkaline phosphatase test, applied immediately after the heat treatment
or

o a HTST treatment of milk with a pH below 7,0
or

o a HTST treatment combined with another physical treatment by:

o lowering the PH below 6 for one hour.
o aditional heating equal to or greater than 72° C combined with
desiccation.

Dairy products have been obtained by mixing raw milk and/or dairy products derived from more than
one animal species of the following: o Cattle (Bos taurus); o Sheep (Ovis aries); o Goats (Capra
hircus); o Buffaloes (Bubalus bubalis), and (1) o before / (1) o after mixing, all the raw milk and/or
dairy products derived therefrom, used for the processing of the dairy product, have been subjected to
the following treatment:

either

o a sterilisation process, to achieve an Fo value equal to or greater than 3,

or
o a ultra-high temperature (UHT) treatment at not less than 135°C in combination with a suitable
holding time
or
o a high temperature short time pasteurisation treatment (HTST) at 72°C for 15 seconds applied
twice to milk with a pH equal to or greater than 7,0 achieving, where applicable, a negative
reaction to an alkaline phosphatase test, applied immediately after the heat treatment
or
o a HTST treatment of milk with a pH below 7,0
or
o a HTST treatment combined with another physical treatment by:

o lowering the PH below 6 for one hour.
o aditional heating equal to or greater than 72°C combined with
desiccation.
Deze verklaring maakt verschil tussen melk van één diersoort en melk van meerdere diersoorten in
één product. Hoewel de hittebehandelingen gelijk zijn, vraagt het certificaat om bij zuivelproducten
gemaakt van melk van meerdere diersoorten aan te geven of de hittebehandeling is uitgevoerd voor of
na het mengen van de rauwe melk.
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Dus, de aanvrager moet de diersoort waarvan de melk afkomstig is invullen. Komt de melk van één
diersoort zal het eerste deel van verklaring 2.2 tonen. Komt de melk van meer diersoorten toont het
tweede deel en moet worden aangegeven of het mengen van melk heeft plaatsgehad voor of na
verhitten van de rauwe melk.

De diersoort waarvan het zuivelproduct is gemaakt kan worden gecontroleerd aan de hand van het de
productomschrijving.

Is de melk afkomstig van meer diersoorten zal middels een verklaring van de producent die de eerste
behandeling heeft uitgevoerd aangetoond moeten worden of de melk voor of na verhitting is
vermengd. Is de melk afkomstig van meerdere diersoorten dan zal aangegeven moeten worden of de
verhitting van de melk heeft plaatsgevonden vdoér of nd mengen.

De hittebehandelingen:

Bedrijven moeten kiezen welke behandeling voor het te exporteren product zijn uitgevoerd. Daarmee
kan maar één keuze per aangevraagd certificaat worden aangegeven. Wanneer meerdere producten
met verschillende behandelingen geéxporteerd worden moeten meerdere certificaten worden
aangevraagd.

Een HTST behandeling met een pH<7,0 kan op basis van EU regelgeving en een beleidsbeslissing.

De UHT behandeling kan worden geborgd door een controle van de productnaam gekoppeld aan de
productomschrijving.

Bij kiezen van een andere behandeling zal deze geborgd moeten worden door een verklaring van de
producent/laatste bereider.

Voor wat betreft de aangegeven behandelingen, moet de behandeling die van toepassing is worden
geselecteerd. De overige verklaringen die niet van toepassing zijn worden doorgehaald. Voor
producten die geproduceerd zijn in Nederland kan de controle door het COKZ worden gedaan.

Voor producten uit de EU is een verklaring nodig van de producent wanneer er wordt gekozen voor
een hittebehandeling anders dan HTST of UHT. Voor eindproducten uit derde landen genoemd in de
landenlijst van Annex XVII van Verordening (EU) nr. 2021/404 is een upload van een GGB en een EU
importcertificaat nodig. Dit in verband met de keuze die gemaakt moet worden in de (hitte)
behandeling van het product. De behandeling weergegeven op het EU importcertificaat moet één op
één overeenkomen met de gekozen (hitte) behandeling voor het certificaat.

BEVOEGDHEDEN EN VERANTWOORDELIJKHEDEN

De NVWA-dierenarts is bevoegd en verantwoordelijk voor het afgeven van het certificaat.
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Verhitte melkproducten bestemd voor humane consumptie Servié

Code: DPDLH-100

Versie:

1.1.3

Ingangsdatum: 07-11-2025

I.

I

Bijlage 1: certificaat

3APABCTBEHWN CEPTU®UKAT 3A MJIEKO 1 NMPON3BOAE O MJIEKA HAMEHEHUX NCXPAHW JbyYaAN
KOJN CE MOPAJY NMOABPIrHYTW NMOCEBHOM MOCTYIMKY OBPAAE 3A YMAHUBAHE PU3NUKA OCUM
MACTEPU3ALMIE 3A YBO3™M Y PEMNYBJINKY CPEUIY WAA-TFPAHIUTSO-APEKO-HEHE-TEPUTOPAIE-/
VETERINARY CERTIFICATE FOR MILK AND DAIRY PRODUCTS FOR HUMAN CONSUMPTION WHICH
MUST UNDERGO A SPECIAL RISK-MITIGATING TREATMENT OTHER THAN PASTEURIZATION INTENDED
FROM THE NETHERLANDS TO®) OR-FRANSIHHH-FHROUGH THE REPUBLIC OF SERBIA

ONnUC NOWW/BLKE / IDENTIFICATION OF THE PRODUCTS

Po6a Bpoj / Po6a / Bpcra / Koa pobe(LIKkoa) / |3emrba nopekna / |Xnaakwava / MNMpon3BoAHW MOroH /
Product no. Product Species HS-heading Country of origin |Cold store Manufacturing plant
[ [ [ I [ [
Po6a Bpoj / Cknagunwrere / HaunH nakosatba / Bpoj naketa / YKynHa HeTo TexuHa / |YKynHa 6pyTo TexwuHa /
Product no. Storage Type of packaging Number of packages Total net weight Total gross weight
[ [ [ [ [
Cepujcku [atym npoussoarse / NpeHTudurkaumoHa o3Haka / |HeTo TexuHa / Bpcra TpetmMaHa /
6poj / Date of production Identification mark Net weight Gross weight
Batch no.
| | |

TpaHcnopTHu ycnosu / Transport conditions

NaoeHTndukaumja Ha KoHTejHepy /

Container number
Bpoj neuyata / Seal number

I.  NOPEK/O NMPON3BOAA / ORIGIN OF THE PRODUCTS

Mpoussohaya / Manufacturer

I1I.

OpobpeHn 6poj /
Approval no.

Nme n agpeca npoussohaua /

Name and address manufacturer
Nme n agpeca n3Bo3HuKa /
Name and address of exporter
MecTo otnpeme / Place of dispatch
Mecto yToBapa / Place of loading

[Natym otnpeme / Date of departure

TpaHCnopTHO cpeacTso /
Means of transport

NaoeHTudukaumja npesosHor cpeacrsea /
Identification of the means of transport
O3Hake ca gokymeHaTta /
Documentary references
MecTto oapeanwTa / Place of destination
YnasHu rpaHnyHm npenas y PC / Point of entry :
Mme n agpeca MNMpumanay, / :

Name and address consignee

Iv.

3A0PABCTBEHA MOTBPOA / HEALTH ATTESTATION

OAPEAVLUTE NPOUN3BOAA / DESTINATION OF THE PRODUCTS

Ja, nonenotnucaHn, osmm notephyjem aa: / I, the undersigned, hereby certify that:

1.

MoTBpAaa o jaBHOM 3apaBsby(? / Public health attestation(®
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Verhitte melkproducten bestemd voor humane consumptie Servié

Code: DPDLH-100 Versie: 1.1.3 Ingangsdatum: 07-11-2025

Ja, gone notnucaHu osnawheHn BeTepuHap, uljaesbyjeM ga cam yrnosHaT ca ogrosapajyhum
oapeanbama Ypenbe (EK) 6p. 178/2002 Esponckor napnamMeHTa n Caseta, Ypeabe (E3) 6p.
852/2004 Esponckor napnameHta n Caseta u Ypeanbe (EK) 6p. 853/2004 EBponckor napsaMeHTa 1
CaBerta, Ypenbe (EK) 2017/625 EBponckor napnameHTa u CaseTta un Ypeabe o Cnposohemwy
Komucmje ( EK) 6p. 2019/625, n oBum notephyjem Aa cy npomssoam o4 Mneka onucanum y Aeo I
NnpousBeAEeHUN Yy CKagy ca TMM 3axTeBuMma, nocebHo pa: /

I, the undersigned official veterinarian, declare that I am aware of the relevant requirements of

Regulation (EC) No 178/2002 of the European Parliament and of the Council , Regulation (EC) No

852/2004 of the European Parliament and of the Council, Regulation (EC) No 853/2004 of the

European Parliament and of the Council and Regulation (EU) 2017/625 of the Europien Parliament

and of the Council and Commision Implementing Regulation (EU) 2019/625, and hereby certify

that the dairy product described in Part I was produced in accordance with these requirements, in
particular that:

a. Cy npousBeneHn oa cmpoBor Mneka: / It was produced from raw milk:

i Koje noTuye ca rasgnHCcTaBa perMcTpoBaHux y cknagy ca Ypeabom (EK) 6p. 852/2004 un
KOHTPO/IMCaHUX y CKiaay ca ynaHosuma 49 n 50 UmnnemenTtupajyhe Ypenbe (EY) 6poj
2019/627; /

Which comes from holdings registered in accordance with Regulation (EC) No 852/2004
and checked in accordance with Articles 49 and 50 to Implementing Regulation (EU) No.
2019/627;

ii. Koje je nponsBeneHo, Npukyn/beHo, oxnaheHo, 4yBaHO M TPAHCNOPTOBAHO y CKaAy ca
XUrunjeHckum ycnosmma ytepheHnm y AHekcy III, Cekumja IX, Mornaerbe I Ypenbe (EK)
6p.853/2004; /

Which was produced, collected, cooled, stored and transported in accordance with the
hygiene conditions laid down in Chapter I of Section IX of Annex III to Regulation (EC)
No 853/2004;

iii. Koje 3agoBosbaBa 0 kpuTepujyme y nornegy 6poja 6aktepuja n comatckux henuja
yTBpheHum y AHekcy III, Cekuuja IX, MNornasroe I Ypeabe (EK) 6p.853/2004; /

Which meets the plate and somatic cell count criteria laid down in Chapter I of Section IX
of Annex III to Regulation (EC) No 853/2004;

iv. Koje je nobunjeHo oa XMBOTUHA KOje HE NMOKa3yjy MO3MTUBHY peakuunjy Ha TecT
Ty6epkynose unu 6pyuenose; /

Which has not been obtained from animals showing a positive reaction to the test for
tuberculosis or brucellosis;

v. Koje, Ha OCHOBY MCNUTMBaHa pe3vaya aHTUMUKPOOHUX NIeKOBa, CMPOBEAEHOr 04 CTpaHe
npoussofhada xpaHe y cknagy ca 3axTeBmMmaAHekca III,0pervka IX, Mornaerea I, ena 111,
Tauka 4 Ypenbe(EK) 6p. 853/2004, je y carnacHOCTU ca MakcuManHom BpegHowhy 3a
pe3naye aHTUMUKPOOHNX BETEPUHAPCKNX NnekoBa yTBpheHnMm AHekcoM Ypeabe(EK) 6p.
37/2010; /

Which, pursuant to testing for residues of antibacterial drugs carried out by the food
business operator in accordance with the requirements of Annex III, Section IX , Chapter
I, Part III, point 4 of Regulation (EC) No 853/2004, it complies with the maximum
residue limits for residues of antibacterial veterinary medicinal products laid down in the
Annex to Regulation (EU) No 37/2010;

b. TMoTnye n3 objekta/objekata KoOju NpMMerYyjy OMNWTE XUIMjeHCKe 3axTeBe M CNpoBOAE NMporpamM
3aCHOBaH Ha aHaan3m ONAaCHOCTU U NPUHLUMMMMA KPUTUYHUX KOHTPONHMX Tayaka (HACCP) y
cknagy ca unaHom 5 Ypeabe (EK) 6p. 852/2004, koju pefoBHO KOHTPOAULIY HAANEXHW OpraHu
M HaBeaeH je kao objekaT onobpeH of CcTpaHe YHuje,unju ce BeTEpUHAPCKU KOHTPOJHU
6pojesun Hanase Ha EYnuctn objekaTta, Ha EY nuctn objekaTta Tpehmx 3emasba 1 objekaTta Koju
cy onobpenu op ctpaHe Penybnuke Cpbuje n Hanase ce Ha nocebHMM nnctama, y cknagy ca
ynaHom 121. 3akoHa 0 BeTepuHapcTBy Cpbuje (CnyxbeHn rnacHuk PC 6p. 91/2005, 30/2010,
93/2012 n 17/2019); /

It comes from establishment(s) applying general hygiene requirrements and implementing a

programme based on the hazard analysis and critical control points (HACCP) principles in

accordance with Article 5 of Regulation (EC) No 852/2004, regularly audited by the competent
authorities, and is listed as a Union approved establishment, whose veterinary control
numbers are on the EU list of establishments, on the EU list of establishments of third
countries and establishments approved by the Republic of Serbia and included on special lists,
in accordance with Article 121 of the Law of Veterinary Metters(OG RS No 91/2005, 30/2010,
93/2012 and 17/2019);
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c. E npousBeneHo, cknaauTEHO, YNakoBaHO WU TPaHCNOPTOBAHO y CKaAy ca oarosapajyhum
XUIMjeHCKUM ycroBmMMa nponucaHnum AHekcom II, Ypenbe (EK) 6p.852/2004 n AHekcy III,
Cekuuja IX, Nornaeree II Ypenbe (EK) 6p.853/2004; /

It has been processed, stored, wrapped, packaged and transported in accordance with the
relevant hygiene conditions laid down in Annex II to Regulation (EC) No. 852/2004 and
Chapter II of Section IX of Annex III to Regulation (EC) No. 853/2004;

d. 3apoBosbaBa peneBaHTHe KpuTepujyme ytBpheHe y AHekcy III, Cekuuja IX, MNornasre II
Ypenbe (EK) 6p. 853/2004 v peneBaHTHe MMKpobuonouwke kputepujyme Ypenbe (EK) 6p.
2073/2005 o0 MnkpobnonowkmM Kputepnjymmma 3a xpaHy; /

It meets the relevant criteria laid down in Chapter II of Section IX of Annex III to Regulation
(EC) No. 853/2004 and the relevant microbiological criteria laid down in Regulation (EC)
No0.2073/2005 on microbiological criteria for foodstuffs;

e. [powno je nnu je npomseBeneHO 04 CMPOBOI MJIeKa Koje je NoABPrHyTo TepMmyKoj obpaam
HaBefeHoj y Tauku I1.2. n noBos/bHOj Aa 06e36ean, rae je To NPUMEH/BUBO, HEFATUBHY
peakumjy Ha TecT ankanHe docdatase NnpMMereH HeNoCpeaHO HaKoH TepMuyke obpage. /
It has undergone or been produced from raw milk which has been submitted to a heat
treatment referred to in point I1.2. and sufficient to ensure, where applicable, a negative
reaction to an alkaline phosphatase test applied immediatly after the heat treatment.

2. ToTepaa o 3apaBiby xmnBOTUHA / Animal health attestation
Mpounssoan oa mneka onucaHun y aeny I: / Dairy products described in Part I:

2.1. [a noTuyy mn3 3eM/be UM permoHa ca o3HakoM; /
Originate in the country or region with the designation;
6uno® /2.2, [a cy nponssoau oa Mneka onumcanu y Jeny I. nobujeHn npepagom cuposor
either(®) MneKka n/vnu nponssoaa oA MJieka Koje noTnye o Camo jedHe XXUBOTUHCKE

BpcTe MoBeaa (Bos Taurus)(®); Osaua (Ovis aries)(®); Kosa (Capra hircus)™);
Bueona (Bubalus bubalis)(*), a cupoBo Mneko v / unn nponssoam oa Tor
Mfieka, YMjoM je npepanom Ao6MjeH MNEUYHM NPOM3BOA, NOABPrHYTU Cy: /
That the milk products described in Part I were obtained by processing raw
milk and/or milk products derived from only one animal species: Cattle (Bos
taurus)®); Sheep (Ovis aries)(!); Goats (Capra hircus)(®); Buffaloes (Bubalus
bubalis)(™), and that the raw milk and/or the dairy products derived therefrom,
used for the processing of the final dairy product, have undergone:
6uno® /  TMocTynky cTepunusaumje , 40 NocTM3aka BpeaHocTou Fo 3 nnm
either®  Buwe; /

A sterilisation process, to achieve an Fo value equal to or greater

than 3;
nnn / Moctynky obpage yntpa BucokoM Temnepatypom (UHT) oa Hajmarse
or(®) 135°C y koMbUuHaLmjun ca oarosapajyhnM speMeHoM Tpajama; /

A ultra-high temperature (UHT) treatment at not less than 135°C in
combination with a suitable holding time;
unu) / TpeTMaH KpaTKoTpajHe nacTtepusauunje Ha BUCOKOj TeMnepaTypu U
or(®) KpaTkoM BpeMeHy (HTST) Ha 72°C y Tpajarby oa 15 cekyHam,
npuMemweH ABa nyTa Ha Mneko ca pH jeaHakum unm sehum oga 7,0,
uMMe ce, rae je NpMMeH/bMBO, NOCTMXE HeraTMBHA peakuuja Ha
TecT ankanHe docdaTase, npuMereH oAMax HaKOH TepMuyKe
obpage; /
A high temperature short time pasteurisation treatment (HTST) at
72°C for 15 seconds applied twice to milk with a pH equal to or
greater than 7,0 achieving, where applicable, a negative reaction to
an alkaline phosphatase test, applied immediately after the heat

treatment;
mnn® /- HTST TtpeTtMaH Mneka ca pH ucnoa 7,0; /
or(1) A HTST treatment of milk with a pH below 7,0;
mnn® / HTST TpeTMaH KOMBUHOBaH ca APYruM PU3NYKUM NOCTYMNKOM: /
or() A HTST treatment combined with another physical treatment by:
- CHmxaBareM PH BpeaHocTu ucnoa 6 y Tpajawy of jeaHor
cata; /

Lowering the PH below 6 for one hour;

Pagina 8 van 10



Verhitte melkproducten bestemd voor humane consumptie Servié

Code: DPDLH-100

Versie: 1.1.3 Ingangsdatum: 07-11-2025

mwnn® /2.2
or(H)

- JdopaTHo 3arpeBarbe jeaHako nnu sehe og 72°C y kombuHauujn
ca cywersem. /
Additional heating equal to or greater than 72° C combined
with desiccation.
MpounsBoan o Mieka A06MjeHU Cy MelatbeM CUPOBOr MieKa U/UIN MAEUYHUX
npoussoaa AobujeHnx oA BuLLE BPCTa XUBOTUHa cneaehux Bpcta: FoBeaa
(Bos taurus)®); Osue (Ovis aries) (1); Kose (Capra hircus)¥); Busonu (Bubalus
bubalis)®), n npe™) / nocne*) Mewara, CBO CUPOBO MIEKO U/UAN MIIEUYHU
npomnssoan AobunjeHun us wera, KopmwheHn 3a npepaay MAEeYHOr Npon3BoAa,
6unn cy noaBprHyTn cnegehem TpetmaHy: /
Dairy products have been obtained by mixing raw milk and/or dairy products
derived from more than one animal species of the following: Cattle (Bos
taurus)(®); Sheep (Ovis aries)(!); Goats (Capra hircus)®); Buffaloes (Bubalus
bubalis)™), and before(® / after(t) mixing, all the raw milk and/or dairy
products derived therefrom, used for the processing of the dairy product, have
been subjected to the following treatment:
6uno® /  TMpouecy crepununsaunje , 40 NOCTU3ara BpeaHocTon Fo 3 nnun
either®  Buwe; /
A sterilisation process, to achieve an Fo value equal to or greater

than 3;
nnn / Noctynky obpage yntpa Bucokom Temnepatypom (UHT) on Hajmame
or(® 135°C y koMbuHaumjn ca ogrosapajyhum BpeMeHoM Tpajama; /

A ultra-high temperature (UHT) treatment at not less than 135°C in
combination with a suitable holding time;
unu / TpeTMmaH KpaTKoTpajHe nacTtepusauuje Ha BUCOKOj TeMmnepaTypu U
or(®) KpaTkoM BpeMeHy (HTST) Ha 72°C y Tpajarby o4 15 cekyHanm,
npuMemeH ABa nyTa Ha Mieko ca pH jeaHakum unm sehum oga 7,0,
uMMe ce, rae je NpMMeH/bMBO, NOCTUXE HeraTMBHA peakuuja Ha
TecT ankanHe docdaTase, npuMereH o4Max HaKOH TepMuyKe
obpage; /
A high temperature short time pasteurisation treatment (HTST) at
72°C for 15 seconds applied twice to milk with a pH equal to or
greater than 7,0 achieving, where applicable, a negative reaction to
an alkaline phosphatase test, applied immediately after the heat

treatment;
mnn / HTST TtpeTMaH Mneka ca pH ucnoa 7,0; /
or(®) A HTST treatment of milk with a pH below 7,0;
mnn® / HTST TpeTMaH KOMBUHOBaH ca APYrMM PpU3UYKUM MOCTYMNKOM: /
or(®) A HTST treatment combined with another physical treatment by:
- CHuxasareM PH BpegHocTn ucnopg 6 y Tpajamy of jeaHor
cata; /

Lowering the PH below 6 for one hour;

- [JopnaTHo 3arpeBatbe jegHako unun Behe oa 72°C y koMbuHaumjm
ca cywerem. /
Additional heating equal to or greater than 72°C combined
with desiccation.

MoTnuc n nevat mMopajy 6utn apyradnje 6oje oa octanux oapeaHuua y ysepewy. Ucto npasuno he ce
NPMMEHUTM Ha NeyaT, U3y3eB aKo je pesbedHN UK je BoaeHu xur. /

The colour of the signature shall be different to that of the printing. The same rule applies to stamps other
than those embossed or watermark.

Benewke / Notes

3emsba nopekna /
Country of origin
MecTo oTnpeme /
Place of dispatch

06e36eamTn uMe n NCO koa 3emM/be UNKU HbeHoOr aena. /

Provide name and ISO code of the country or part thereof.

Nme, agpeca n ogobpeHn 6poj objekata ncnopyke. /

Name, address and approval number of establishments of dispatch.
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(1)
(2)

TpaHCnopTHO CcpeAacTBo /
Means of transport

Koa pobe(LIKkon) /
HS-heading

YKynHa HeTo TeXunHa/YKynHa :

6pyTO TEXMHa /

Total net weight/Total gross
weight

NpeHTudurkaumja Ha
KOHTejHepy/Bbpoj nevaTta /
Container number/Seal
number

Mopekno npoussoaa /
Origin of the products

Perncrapcku 6poj (»kenesHn4YKkn BaroHn nian KOHTEjHepu n KammoHu), 6poj
neta (aBuoH) unm nMe (6poa).Y cnyyajy TpaHcnopTa y KOHTEjHEpPMMA, YKyNaH
6poj KOHTEjHEPaA N HBUXOB perncrtapckm 6poj u rae nocrtoju cepujcku 6poj
nnombe, oH Mopa 6MUTK Ha3HaueH y pybpuumn.Y cnydajy ucrtosapa m npetosapa,
nowmuns/banay, Mopa 06aBecTUTM MHCNEKLM]Y Ha rPaHMYHOM Mnpenasy ynacka y
Penybnuky Cpbwujy./

Registration number (railway wagons or container and road vehicle), flight
number (aircraft) or name (ship). In the case of transport in containers, the
total number of containers and their registration number and where there is a
serial number of the seal it must be indicated. In case of unloading and
reloading, the consignor must inform the border inspection post of introduction
into the Republic of Serbia.

Kopuctun oarosapajyhm Ycarnawenu Cuctem (UK) kogosa 13 cnegehumx
TapndHux 6pojesa: 04.01; 04.02; 04.03; 04.04; 04.05; 04.06; 15.17; 17.02;
19.01; 21.05; 21.06; 22.02; 28.35; 35.01; 35.02 wnn 35.04.. /

Use the appropriate Harmonised System (HS) code under the following
headings: 04.01; 04.02; 04.03; 04.04; 04.05; 04.06; 15.17; 17.02; 19.01;
21.05; 21.06; 22.02; 28.35; 35.01; 35.02 or 35.04.

YAncatu yKynHy 6pyTo TEXUHY U YKYMHY HETO TEXUHY. /

Indicate total gross weight and total net weight.

3a KoHTejHepe wn KyTuje, 6poj KoHTejHepa n 6poj 6nombe(ako je
NPUMEH/bMBO), MOpa BUTK yKIbyYeH. /

For containers or boxes, the container number and the seal number (if
applicable) must be included.

MponssoaHn objekaT:yHETM UMe n oaobpeHn 6poj objekTa 3a obpaay u/mnm
npepaay onobpeHor 3a nseos. /

Manufacturing plant: introduce the name and approval number of the
treatment and/or processing establishment(s) approved for export.

MpeupTtaTn HenoTpebHo. / Keep as appropriate.
O6pucatn ykonmko Cpbuja Huje kpajrbe oapeanwTe. / To delete when Serbia is not final destination.
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