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Eigenaar: NVWA 0&O, team Export
Versie Datum Wijziging ten opzichte van vorige versie
1.0.0 30-08-2021 In mei 2021 zijn met Nieuw-Zeeland afspraken gemaakt over de

export van eiproducten. Deze instructie en het bijgevoegde certificaat
vormen de weerslag van deze afspraken.

1.0.1 14-12-2021 Vanuit Nieuw-Zeeland zijn de volgende opmerkingen gekomen bij het
afgesproken certificaat.
e De productnamen moeten overeenkomen zoals vermeld in de
verklaringen van het certificaat;
¢ In het geval van vloeibaar eiwit moet in het vakje tijd-temperatuur
ook de HPAI status van NL worden vermeld.

1.0.2 30-07-2024 Publicatie van een nieuw certificaat voor de export van eiproducten dat
tussen de EU en Nieuw Zeeland is afgesproken.

1 Doel en toepassingsgebied

Deze instructie geldt voor het exporteren van eiproducten bestemd voor humane consumptie naar
Nieuw Zeeland. De instructie beschrijft de voorwaarden die gelden voor de invoer in Nieuw Zeeland,
de controles die de NVWA hiervoor moet uitvoeren, en de gegevens die het bedrijfsleven moet
aanleveren aan de NVWA.

Het certificaat is beschikbaar in het systeem e-CertNL.

2 Wettelijke basis

2.1 EU-regelgeving
o Beschikking 2006/765/EG (consumptie-eieren)
o Verordening (EG) nr. 852/2004 (Hygiéneverordening)
. Verordening (EG) nr. 853/2004 (Hygiéneverordening)
o Verordening (EU) 2017/625 (Controleverordening).

2.2 Nationale wetgeving
. Wet dieren

2.3 Overige
. Handelsovereenkomst tussen Nieuw Zeeland en EU.
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Nieuw Zeeland, eiproducten bestemd voor humane consumptie

Code: DPDLH-224 Versie: 1.0.2 Ingangsdatum: 31-07-2024

DEFINITIES

Begrip Definitie

CoA Certificeren op Afstand (NVWA)

COKz Controle Orgaan Kwaliteits Zaken

GGB Gemeenschappelijk Gezondheidsdocument van
Binnenkomst gebaseerd op Verordening (EU)
2019/2130 waarmee dierlijke producten worden
aangeven in de BCP. In het Engels CHED,
Common Health Entry Document.

HPAI Hoog Pathogene Aviaire Influenza

Kipnummer Bedrijfsnummer van het legbedrijf

Leghennenbedrijf Het bedrijf waar de eieren vandaan komen, ook
wel leg-, herkomst- of
primair-bedrijf genoemd. Deze bedrijven hebben
een KIP nummer

NCD Newcastle disease

Pré-certificaat

Vulvelden

Werkwijze

Een certificaat met gegevens over de
productsoort, herkomst, bestemming en
verklaringen met betrekking tot de
diergezondheid en/of volksgezondheid ten
aanzien van een te exporteren partij, opgemaakt
door een officiéle controlerende instantie op basis
waarvan de certificerend dierenarts van de NVWA
een gezondheidscertificaat kan opmaken

Zie bijlage a, overzicht vulvelden met definities
volgens indeling certificaatmodel TRACES NT.

De export van eiproducten bestemd voor humane consumptie naar Nieuw Zeeland is toegestaan.

Certificaat: zie bijlage 1

Algemeen:

e Raadpleeg vooraf de instructie Tijdelijke Maatregelen Derde Landen (TMDL-01) op mogelijke
exportbeperkingen. Als in de TMDL-01 informatie staat die in strijd is met een landeninstructie dan
is de informatie vermeld in de TMDL-01 leidend.

e Het certificaat is beschikbaar in het systeem e-CertNL.

e Enkel eieren afkomstig van kip is toegestaan.

e Bij de export van de eiproducten mogen zowel de eindproducten als de eieren die gebruikt worden
voor het eindproduct afkomstig zijn uit Nederland en EU.

e De certificering van eieren en eiproducten verloopt in samenwerking met het COKZ. Het COKZ
doet controles op basis waarvan de NVWA kan certificeren. Deze controles kunnen betrekking

hebben op verklaringen ten aanzien van:
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Nieuw Zeeland, eiproducten bestemd voor humane consumptie

Code: DPDLH-224 Versie: 1.0.2 Ingangsdatum: 31-07-2024
o de volksgezondheid,
o de warmtebehandeling,
o de bacteriologische onderzoeken,

o de origine van de eieren.
¢ Indien belanghebbende de gevraagde garanties niet kan aanleveren, zal de certificering niet
doorgaan.

Invuleisen van het certificaat

e Herkomst eindproduct = het land waar de laatste productiehandeling aan het te exporteren
product heeft plaatsgevonden.

e Land van leggen van de eieren = de herkomst van de eieren.

e In geval van bulk containers moeten het containernummer en het zegelnummer (indien van
toepassing) worden vermeld.

e Er kan per certificaat maar één combinatie van de behandelingen worden opgenomen. Worden
meerdere producten die elk een andere behandelingen hebben ondergaan geéxporteerd, moeten
meerdere certificaten worden aangevraagd.

e Het certificaat is van toepassing voor eiproducten met HS-codes: 04.07, 04.08, 21.06 of 35.02.

In e-CertNL moet gekozen worden voor “Eiproducten (humaan)”.

Bij “erkenningen” dient de producent van het eiproduct vermeld te worden.
Bij “additionele erkenningen” dient het leghennenbedrijf vermeld te worden wanneer dit gegeven
vereist is.

Met betrekking tot de dierziekteneisen voor HPAI en NCD wordt — daar waar van toepassing en
afhankelijk van de dierziektesituatie - de combinatie met de gekozen behandeling de dierziektestatus
voor HPAI of NCD gecontroleerd. Voor de controle van de dierziektestatus geldt: land herkomst van
product, gedurende 12 maanden voor export. Onderstaand volgt een opsomming van de eiproducten
met de verschillende behandelingen waaruit een keuze kan worden gemaakt:

1) Heel eipoeder 60 graden C gedurende 3,5 minuten

2) Eigeelpoeder 60 graden C gedurende 3,5 minuten

3) Eigeelpoeder 60 graden C gedurende 4,8 minuten (indien HPAI voor 12 mnd)

4) Ei-albuminepoeder 54,4 graden C gedurende 7 dagen

5) Ei-albuminepoeder 67 graden C gedurende 20 uur (indien geen NCD voor 12 mnd)

6) Vloeibaar ei-albumine 55 graden C gedurende 9,5 minuten

7) Vloeibaar heelei 60 graden C gedurende 3,5 minuten

8) Vloeibaar heelei 64 graden C gedurende 2,5 minuten

9) Vloeibaar heeleimengsel met minder dan 2% niet-ei 60 graden C gedurende 6,2 minuten

10) Vloeibaar heeleimengsel met minder dan 2% niet-ei 61,1 graden C gedurende 3,5 minuten

11) Vloeibaar verrijkt heeleimengsel (24-38% vaste delen) met 2 tot 12% niet-ei 61,1 graden C
gedurende 6,2 minuten

12) Vloeibaar verrijkt heeleimengsel (24-38% vaste delen) met 2 tot 12% niet-ei 62,2 graden C
gedurende 3,5 minuten

13) Vloeibaar gezout heelei met 2% of meer toegevoegd zout 62,2 graden C gedurende 6,2
minuten

14) Vloeibaar gezout heelei met 2% of meer toegevoegd zout 63,3 graden C gedurende 3,5
minuten

15) Vloeibaar gesuikerd heelei met 2 tot 12% suiker 60 graden C gedurende 6,2 minuten

16) Vloeibaar gesuikerd heelei met 2 tot 12% suiker 61,1 graden C gedurende 3,5 minuten

17) Vloeibaar gewoon eigeel 60 graden C gedurende 3,5 minuten

18) Vloeibaar gezout eigeel met 2 tot 12% suiker 62,2 graden C gedurende 6,2 minuten

19) Vloeibaar gezout eigeel met 2 tot 12% suiker 63,3 graden C gedurende 3,5 minuten

20) Vloeibaar gesuikerd eigeel met 2% of meer toegevoegd suiker 62,2 graden C gedurende 6,2
minuten

21) Vloeibaar gesuikerd eigeel met 2% of meer toegevoegd suiker 63,3 graden C gedurende 3,5
minuten

22) Vloeibaar ei-albumine 55 graden C gedurende 14,5 minuten

23) Vloeibaar gewoon eigeel 60 graden C gedurende 4,8 minuten
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Nieuw Zeeland, eiproducten bestemd voor humane consumptie
Code: DPDLH-224 Versie: 1.0.2 Ingangsdatum: 31-07-2024

24) Producten die tot 100% ei bevatten 60 graden C gedurende 3,5 minuten
25) Producten die tot 100% ei bevatten 64 graden C gedurende 2,7 minuten
26) Producten die tot 100% ei bevatten 70 graden C gedurende 2 minuten

In e-CertNL dienen onder de tab “orderregel” op grondstofniveau de volgende zaken verplicht ingevuld
te worden voor het uitvoeren van de COKZ en NVWA controles:

e Batchnummer

e productiedatum en/of houdbaarheidsdatum

e Land van herkomst van de eieren

Per grondstofniveau kan één land van herkomst van eieren worden aangeven. Mochten er meer
herkomstlanden zijn, dienen er meerdere grondstofniveaus aangemaakt te worden. De
productiedatum dient ook op orderregelniveau ingevuld te worden omdat de dierziekte controle aan
productiedatum is gekoppeld.

Toelichting bij het certificaat
Animal Health

Aanhef:

Comply with the relevant European Union standards and requirements, specifically in accordance with:
Regulation (EU) 2016/429 of the European Parliament and of the Council of 9 March 2016 on
transmissible animal diseases and amending and repealing certain acts in the area of animal health
(Animal Health Law)

Commission Delegated Regulation (EU) 2020/687 of 17 December 2019 supplementing Regulation
(EU) 2016/429 of the European Parliament and the Council, as regards rules for the prevention and
control of certain listed diseases

Commission Delegated Regulation (EU) 2020/688 of 17 December 2019 supplementing Regulation
(EU) 2016/429 of the European Parliament and of the Council, as regards animal health requirements
for movements within the Union of terrestrial animals and hatching eggs

Regulation (EU) 2017/625 of the European Parliament and of the Council of 15 March 2017 on official
controls and other official activities performed to ensure the application of food and feed law, rules on
animal health and welfare, plant health and plant protection products.

Verklaring 11.1.1

come from (an) establishments(s) implementing a programme based on the HACCP principles in
accordance with Regulation No 852/2004

Verklaring II. 1.2

have been produced from raw material which meets the requirements of Section X, Chapter II (II) of
Annex 3 to Regulation No 853/2004

Verklaring II. 1.3

have been manufactured in compliance with the hygiene requirements laid down in Section X, Chapter
II (III) of Annex 3 to Regulation No 853/2004;

Verklaring II. 1.4

satisfy the analytical specifications in Section X, Chapter II (IV) of Annex 3 to Regulation (EC) No
853/2004 and the relevant criteria in Regulation No 2073/2005 on microbiological criteria for
foodstuffs;

Verklaring II. 1.5

have been marked with an identification mark in accordance with Section I of Annex 2 and Section X,
Chapter II (V) of Annex 3 to Regulation No 853/2004;

Verklaring II. 1.6

satisfy the guarantees covering live animals and products thereof provided by the residue plans
submitted in accordance with Directive 96/23/EC, and in particular Article 29 thereof;

Deze verklaringen (II.1.1 tot en met II 1.6) kunnen op basis van EU en nationale regelgeving worden
afgegeven voor een product afkomstig van een bedrijf erkend volgens Verordening (EG) nr 853/2004
of geregistreerd volgens Verordening (EG) nr 852/2004. Voor een product gemaakt in Nederland
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onder toezicht van het COKZ kan het COKZ dit controleren. Voor een product gemaakt in een lidstaat
of in een bedrijf dat onder toezicht staat van de NVWA zal de NVWA deze controle uitvoeren

Verklaring II. 1.7

have been produced according to the EU regulations 852/2004, 853/2004 and 2017/2005, are
pasteurised and pathogenic organism Salmonella is not detected in 25g.

Deze verklaring kan op basis van EU en nationale regelgeving worden afgegeven voor een product
afkomstig van een bedrijf erkend volgens Verordening (EG) nr 853/2004 of geregistreerd volgens
Verordening (EG) nr 852/2004. Voor een product gemaakt in Nederland onder toezicht van het COKZ
kan het COKZ dit controleren. Voor een product gemaakt in een lidstaat of in een bedrijf dat onder
toezicht staat van de NVWA zal de NVWA deze controle uitvoeren.

Tevens moet een Salmonella onderzoek op de te exporteren producten zijn uitgevoerd. De uitslag van
dit onderzoek moet bij de aanvraag worden geulpload.

Verklaring II. 2.1

are eligible for intra-Union trade without restriction.

Verklaring II. 2.2

have been obtained, prepared and/or subjected to heat treatment and stored in compliance with
sanitary requirements during the preparation according to EU legislation.

Deze verklaringen (II.2.1 en I1.2.2) kunnen op basis van EU en nationale regelgeving worden
afgegeven voor een product afkomstig van een bedrijf erkend volgens Verordening (EG) nr 853/2004
of geregistreerd volgens Verordening (EG) nr 852/2004. Voor een product gemaakt in Nederland
onder toezicht van het COKZ kan het COKZ dit controleren. Voor een product gemaakt in een lidstaat
of in een bedrijf dat onder toezicht staat van de NVWA zal de NVWA deze controle uitvoeren.

Verklaring II. 2.3

For whole egg powder(3

EitherV) I1.2.3.1 The whole egg powder has been heat treated to a core temperature of at least 60°C
for no less than 3.5 minutes;

or () I1.2.3.1 Where Newcastle disease (ND) has been present in the country or zone during the
past 12 months, the whole egg powder has been heat treated to the following core temperature and
time conditions to inactivate ND;

either(Y) 60°C for no less than 9.1 minutes;

or!) 61°C for no less than 6.7 minutes;

or!) 62°C for no less than 5 minutes;

or(¥) 63°C for no less than 3.7 minutes;

or(1) 64°C for no less than 2.7 minutes.

Deze verklaring is alleen van toepassing voor heeleipoeder, voor andere producten zal deze worden
doorgehaald.

De eerste optie is van toepassing wanneer er geen NCD de laatste 12 maanden is geweest in het land
waar de eindproducten zijn geproduceerd. De andere opties zijn van toepassing wanneer er wel NCD is
geweest.

De dierziektesituatie zal door E-CertNL worden gecontroleerd. De uitgevoerde hittebehandeling kan
door het COKZ worden gecontroleerd wanneer deze onder hun toezicht heeft plaatsgehad. Voor
producten uit een andere lidstaat zal dit middels een pre-certificaat gedekt moeten worden.

Verklaring II. 2.4

For egg yolk powder(3)

Either(¥) II.2.4.1 The egg yolk powder has been heat treated to a core temperature of at least 60°C
for no less than 3.5 minutes;

or() I1.2.4.1 Where high pathogenicity avian influenza (HPAI) has been present in the country or
zone during the past 12 months, the egg yolk powder has been heat treated to a core temperature of
60°C for no less than 4.8 minutes to inactivate HPAI;

Deze verklaring is alleen van toepassing voor eigeelpoeder, voor andere producten zal deze worden
doorgehaald.

De eerste optie is van toepassing wanneer er geen HPAI de laatste 12 maanden is geweest in het land
waar de eindproducten zijn geproduceerd. De andere opties zijn van toepassing wanneer er wel HPAI
is geweest.
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De dierziektesituatie zal door E-CertNL worden gecontroleerd. De uitgevoerde hittebehandeling kan
door het COKZ worden gecontroleerd wanneer deze onder hun toezicht heeft plaatsgehad. Voor
producten uit een andere lidstaat zal dit middels een pre-certificaat gedekt moeten worden.

Verklaring II. 2.5

For egg albumen powder(3)

The egg albumen powder has been heat treated to a core temperature of at least:

(Veijther [54.4°C for no less than 7 days;]

(Wor  [67°C for no less than 20 hours (this parameter cannot be used where ND has been present in
the country or zone during the past 12 months).

Deze verklaring is alleen van toepassing voor eiwitpoeder, voor andere producten zal deze worden
doorgehaald. De eerste optie is van toepassing wanneer er geen NCD de laatste 12 maanden is
geweest in het land waar de eindproducten zijn geproduceerd. De andere optie is van toepassing
wanneer er wel NCD is geweest.

De dierziektesituatie zal door E-CertNL worden gecontroleerd. De uitgevoerde hittebehandeling kan
door het COKZ worden gecontroleerd wanneer deze onder hun toezicht heeft plaatsgehad. Voor
producten uit een andere lidstaat zal dit middels een pre-certificaat gedekt moeten worden.

Verklaring II. 2.6

For liquid egg®

eitherY) The liquid egg product has been heat treated as described in the table below.

or(¥) Where high pathogenicity avian influenza (HPAI) has been present in the country or zone
during the past 12 months, the specified liquid egg products below have been heat treated to
inactivate HPAIL.

or(1) Where Newcastle disease (ND) has been present in the country or zone during the past 12
months, the specified liquid egg products below have been heat treated to inactivate ND.

Deze verklaring is alleen van toepassing voor vloeibaar eiproduct, voor andere producten zal deze
worden doorgehaald.

De eerste optie is van toepassing wanneer er geen HPAI en NCD de laatste 12 maanden is geweest in
het land waar de eindproducten zijn geproduceerd. De in de tabel genoemde hittebehandelingen
gelden voor specifieke producten.

De tweede optie is van toepassing wanneer er wel HPAI is geweest maar geen NCD is geweest.

De laatste optie is van toepassing wanneer er wel NCD is. Deze optie wordt standaard doorgehaald.

Verklaring II. 2.7

For products containing up to 100% egg

The product has been heat treated to a core temperature of at least:

either(’) 60°C for no less than 3.5 minutes;

or 64°C for no less than 2.7 minutes;

or() 70°C for no less than 2 minutes.

De controle op de uitgevoerde hittebehandeling kan door het COKZ worden uitgevoerd wanner de
producten onder hun toezicht zijn vervaardigd/verhit. Voor producten uit andere lidstaten zal de
uitgevoerde hittebehandeling moeten worden geborgd dmv een pre-certificaat afgegeven door de
bevoegde autoriteit die toezicht heeft op het productieproces.

Bevoegdheden en verantwoordelijkheden

De NVWA-dierenarts is bevoegd en verantwoordelijk voor het afgeven van het certificaat.
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Bijlage a : Definities volgens indeling certificaatmodel TRACES NT

DETAILS OF THE DISPATCHED Details of the dispatched consignment

CONSIGNMENT

Name, address, country of the Full name and address of the exporter

consignor EN

Naam, adres, land van de exporteur NL  Volledige naam en adres van de exporteur / verzender

IMSOC reference EN Not applicable

IMSOC nummer NL Is voor dit certificaat niet van toepassing

Local reference The number of the certificate which will be shown after the applicant chooses to
EN printin e-CertNL.

Lokaal referentienummer Hier komt het certificaatnummer te staan wanneer in e-CertNL op afgifte is
NL gedrukt.

Name and address, country of the Full name and address of the consignee in the country of destination.

consignee EN

Naam, adres, land van de importeur Volledige naam en adres van de ontvangende partij / importeur in het land van
NL bestemming

Country of origin EN The country from where the export starts.

Land van origine NL Het land waarvandaan de zending vertrekt.

Country of destination EN The country of final destination, this is always New Zealand.

Land van bestemming NL Het land van finale bestemming, dit is altijd Nieuw Zeeland.

Name, address and approval Full name and address of the location from where the export starts. This can be

number of the place of dispatch EN directly from the producer or an external storage location.

Naam adres en erkenningsnummer Volledige naam en adres en erkenningsnummer van de locatie waar vandaan

van de plaats van vertrek het transport start. Dit houdt in, daar waar de goederen in het recipient

geladen worden. Dit kan zijn direct vanaf de producent of een externe
NL opslaglocatie.
Name, address, country and
approval number of the place of
destination EN Full name and address of the place of destination.
Naam, adres, land en
erkenningsnummer van de plaats

van bestemming NL Naam, adres, land van de plaats van bestemming van de goederen.
Place of loading EN The place where the international transport starts, the harbour or airport.
Plaats van laden Dit is de plaats waar het internationaal transport aanvangt en waar het

recipient in het uiteindelijke transportmiddel wordt geladen. Gezien de
bestemming is het meest logische dat dit altijd luchtvracht of zeevracht is, dus
NL de plaats van het vliegveld of de haven.

Date and time of departure EN The date and time when the consignment leaves the EU.

Datum van vertrek Dit is de datum en tijdstip waarop het de zending vertrekt en moment de EU
NL verlaat.

Means of transport EN The means of the transport

Transportmiddel NL  Wijze van transport.

Entry point EN Point of arrival of the consignment in the country of destination at the BCP.

Punt van binnenkomst Plaatsnaam waar het internationaal transport binnenkomst in het land van
NL bestemming bij de GCP.

Transport conditions EN Transport conditions of the export product for the total consignment.

Transport condities Condities waaronder het exportproduct getransporteerd wordt (bevroren,
NL gekoeld of ongekoeld = controlled temperature)

Accompanying documents: Referencenumber, date, country and place of issuance of commercial

commercial document reference, documents, if applicable.

date of issue, country, place of issueEN

Begeleidende documenten: Referentienummer, datum, land en plaats van afgifte van het commerciéle

NL document, indien van toepassing.
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Referentienummer van het
commerciele document, datum van
afgifte, land, plaats van afgifte
Container / seal number Number of the container: always mandatory in case of seafright.
In case of sealed pallets, please fill in at “containernumber” that the
consignment is a “sealed pallet”. In case of sealed pallet, a seal number is
EN mandatory.
Nummer van de container of zegel Containernummer: verplicht veld bij zeevracht.
Wanneer gebruikt wordt gemaakt van verzegelde pallets in plaats van hele
containers dan dient bij containernummer duidelijk gemaakt te worden dat het
een ‘sealed pallet’ betreft; het opnemen van een zegelnummer is verplicht.
Reference number of the seal. In het geval van luchtvracht is dit niet verplicht,
NL enkel wanneer het verzegelde pallets betreft.

Total number of packages EN Total number of packages

Aantal verpakkingen NL Totaal aantal verpakkingen

Total nett weight EN Nett weight of the line item

Totaal netto gewicht NL Totaal netto gewicht van de partij
Total gross weight EN Gross weight of the line item

Totaal bruto gewicht NL Totaal bruto gewicht van de partij
Description of the commaodity EN HS code and description of the product
Omschrijving van het product NL HS code en omschrijving van het product
Commodity EN HS code of the product

Commodity NL HS code van het product.

Nett weight EN Nett weight of the line item

Netto gewicht NL Netto gewicht van de partij

Gross weight EN Gross weight of the line item

Bruto gewicht NL Bruto gewicht van de partij.
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Bijlage 1: certificaat

EUROPEAN UNION Export Health Certificate

Part I : Details of dispatched consignment
I.1. Consignor 1.2. IMSOC Reference []igrt [m]
H =
=
Name
Address
Country:
I.2.a Local reference
ISO-code
1.5. Consignee: I.3. Central Competent Authority
Name:
Address:
Country
ISO-code I.4. Local Competent Authority
1.7. Country of origin ISO code 1.9. Country of destination ISO code
THE NETHERLANDS NL
1.8. Region of origin XXXXXXXXXXXX | Code xxx | I.10. Region of destination XXXXXXXXXXXXXXXXX | Code  xxXx
XX X XXX
I.11. Place of dispatch 1.12. Place of destination
Name: Name:
Address: Address:
Approval number:
Approval number: Country
Country THE NETHERLANDS
I1SO-code NL ISO-code
1.13. Place of loading I.14. Date and time of departure
Name:
Address:
Approval number:
Country
ISO-code
1.15. Means of transport 1.16. Entry Point
Mode International Identification
Transport document
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1.18. Transport conditions 1.17. Accompanying documents
Ambient D Controlled D Chille D Froze D Commercial Date of
temperatu d n document issue
re reference
Country Place
of
issue

1.19. Container number/ Seal number

1.20. Certified as

Human consumption |Z|

1.21. For transit through a third country 1.22. For transit through Member State(s)

Country XXXXXXX ISO Code XXXX

EU Exit XXXXXXX BCP Code XXXX Country XXXXX ISO XXXXXX
Authority Code

EU Entry XXXXXXX BCP Code XXXX

Authority

1.23. Total number of packages 1.24. Total quantity 1.25. Total net weight 1.26. Total Gross Weight

1.28. Description of the consignment
1. 04 DAIRY PRODUCE; BIRDS' EGGS; NATURAL HONEY; EDIBLE PRODUCTS OF ANIMAL ORIGIN, NOT ELSEWHERE SPECIFIED OR INCLUDED

0407 Birds' eggs, in shell, fresh, preserved or cooked

Commodity Quantity Net weight Gross weight
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Nieuw Zeeland, eiproducten bestemd voor humane consumptie
Code: DPDLH-224 Versie: 1.0.2 Ingangsdatum: 31-07-2024

Part II: Certification

I1. Health Information I1.a. Certificate reference number I1.b. TRACES reference
number:
),9,0.0.0.0.0.9.0.0.9.9.9.9.9.9.9.9.9.9.0.0.¢
X

The egg products:
1 Comply with the relevant European Union standards and requirements, specifically in accordance
with:
Regulation (EU) 2016/429 of the European Parliament and of the Council of 9 March 2016 on
transmissible animal diseases and amending and repealing certain acts in the area of animal
health (Animal Health Law)
Commission Delegated Regulation (EU) 2020/687 of 17 December 2019 supplementing
Regulation (EU) 2016/429 of the European Parliament and the Council, as regards rules for the
prevention and control of certain listed diseases
Commission Delegated Regulation (EU) 2020/688 of 17 December 2019 supplementing
Regulation (EU) 2016/429 of the European Parliament and of the Council, as regards animal
health requirements for movements within the Union of terrestrial animals and hatching eggs
Regulation (EU) 2017/625 of the European Parliament and of the Council of 15 March 2017 on
official controls and other official activities performed to ensure the application of food and feed
law, rules on animal health and welfare, plant health and plant protection products
And,
come from (an) establishments(s) implementing a programme based on the HACCP principles
in accordance with Regulation No 852/2004;
have been produced from raw material which meets the requirements of Section X, Chapter
IT (II) of Annex 3 to Regulation No 853/2004;
have been manufactured in compliance with the hygiene requirements laid down in Section
X, Chapter II (III) of Annex 3 to Regulation No 853/2004;
satisfy the analytical specifications in Section X, Chapter II (IV) of Annex 3 to Regulation
(EC) No 853/2004 and the relevant criteria in Regulation No 2073/2005 on microbiological
criteria for foodstuffs;
have been marked with an identification mark in accordance with Section I of Annex 2 and
Section X, Chapter II (V) of Annex 3 to Regulation No 853/2004;
satisfy the guarantees covering live animals and products thereof provided by the residue
plans submitted in accordance with Directive 96/23/EC, and in particular Article 29 thereof;
have been produced according to the EU regulations 852/2004, 853/2004 and 2017/2005,
are pasteurised and pathogenic organism Salmonella is not detected in 25g.
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2 The egg products:
are eligible for intra-Union trade without restriction.

2
1
2. have been obtained, prepared and/or subjected to heat treatment and stored in compliance
2. with sanitary requirements during the preparation according to EU legislation.

2. For whole egg powder(1)(3)

3

Eithert The whole egg powder has been heat treated to a core temperature of at least 60°C
H for no less than 3.5 minutes;
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Code: DPDLH-224 Versie: 1.0.2 Ingangsdatum: 31-07-2024

2. For egg yolk powder(1)3)

4,
Either( The egg yolk powder has been heat treated to a core temperature of at least 60°C
) for no less than 3.5 minutes;
or) Where high pathogenicity avian influenza (HPAI) has been present in the country or

zone during the past 12 months, the egg yolk powder has been heat treated to a
core temperature of 60°C for no less than 4.8 minutes to inactivate HPAI.
2. For egg albumen powder(1)(3)

The egg albumen powder has been heat treated to a core temperature of at least:
Either( 54.4°C for no less than 7 days;
1)
or) 67°C for no less than 20 hours (this parameter cannot be used where ND has been
present in the country or zone during the past 12 months).
2. For liquid egg)(@

Either( The liquid egg product has been heat treated as described in the table below:
1)

Liquid egg product Retention temperature to | Minimum holding time
be less than (°C) requirements in minutes
Egg albumen® 55 9.5
Whole egg) 60 3.5
64 2.5

Whole egg blends with less 60 6.2
than 2% added non-egg
ingredients(!)

61.1 3.5
Fortified whole egg blends 61.1 6.2
(24-38% solids, 2-12%
added non-egg
ingredients) ()

62.2 3.5
Salted whole egg with 2% 62.2 6.2
or more salt added(®)

63.3 3.5
Sugared whole egg with 2- 60 6.2
12% sugar added®

61.1 3.5
Plain yolk) 60 3.5
Salted yolk with 2-12% 62.2 6.2
salt®

63.3 3.5
Sugared yolk with 2% or 62.2 6.2
more sugar added(®)

63.3 3.5

orH Where high pathogenicity avian influenza (HPAI) has been present in the country or
zone during the past 12 months, the specified liquid egg products below have been
heat treated to inactivate HPAI:

Liquid egg product Retention temperature to | Minimum holding time
be less than (°C) requirements in minutes

Egg albumen) 55 14.5

Plain yolk(®) 60 4.8
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Code: DPDLH-224 Versie: 1.0.2 Ingangsdatum: 31-07-2024
OH
belessthan{0C) regquirementsinminutes
Eggatbument® 55 379
56 192
57 164
Whele-eggt 66 S5t
6t 4
62 5
63 3
64 27
Plain-yotkt 60 602
611 35
Salted-yolkwith2-12% 622 7
salt®
633 609
Sugared-yolk-with2%or 622 A
moere-sugar-addedt
633 7
2. For products containing up to 100% egg ()
7.
The product has been heat treated to a core temperature of at least:
Either( 60°C for no less than 3.5 minutes;
1)
or(  64°C for no less than 2.7 minutes;
Oor®) 70°C for no less than 2 minutes.
Notes:

This health certificate is for veterinary purposes only.

The certificate must be presented in English or have an English translation that is clear and legible.
Where a paper certificate has been issued, all pages have paper based alternative security features.
(I Delete as appropriate.

(2 For the purposes of this certificate, liquid egg means liquid pasteurised egg.

(3 The term ‘powder’ includes egg crystals.
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